KOCHKUNST

Spargel — Frahling far Feinschmecker!

Bereits im 16. Jahrhundert erfreuten
sich Konige und Fursten am soge-
nannten essbaren Elfenbein. Spargel
galt damals wie heute als eine echte
Delikatesse. Lassen Sie Ihre Gaste an
diesem Genuss teilhaben, das Frih-
lingsgemuse kann vielfaltig zubereitet
und serviert werden. Ob als Vorspei-
se, Beilage oder Hauptgang, Spargel
ist ein kulinarisches Highlight.
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FUR GUTES ESSEN

1 Stangenspargel, weif3 10 x 1000 g/ .
Dicke 16 - 22 mm, Lange 17 cm, TK Karton '
2 Stangenspargel, griin 10 x 1000 g/ ﬁ /
Dicke 10-16 mm, Lange 17 cm, TK Karton £ X
3 Sauce Hollandaise 10 x 1 Liter/ : 5{
servierfertig, ohne Konservierungsstoffe Karton .
4 Sauce Béarnaise 10x 1 Liter/ |
servierfertig, ohne Konservierungsstoffe Karton
5 Sauce Hollandaise Balance 10 x 1 Liter/ A
servierfertig, 15% Fett Karton
- . 2x2,5kg/
6 Beste Basis Sauce Hollandaise Karton %
Sp_argel Cremesuppe mit 6x1,8kg/
7 feiner Butternote DTG
o. d. Z., Faltschachtel ergibt ca. 15 Liter
fp_argel Cre’:'nesuppe 10 x 5 Dosen/
8 First Class Karton
servierfertig, 212 ml/Dose
actz:i‘:?nnScBhlv?I;nelachs paniert, CUSHTs St e
9 mit Gouda und Hinterkochschinken 160/180/200 g |
. /Karton g | "
gefillt, TK e
Mini Cordon Bleu
10 aus frischen Schweinelachsen, paniert, 70 Stlck
mit Gouda und Hinterkochschinken 450 g/Karton
gefillt, TK
Putenschnitzel -
Uit fertig gebraten, ca. 160 g/Stlick, TK AlgfErien .
12 Wienerschnitzel vom Kalb 20 Stick &
160 g, kiichenfertig, TK 160 g/Karton
13 Wienerschnitzel vom Kalb 18 Stiick &
180 g, kiichenfertig, TK 180 g/Karton
Pfannenschnitzel 40 Stiick 4
aus der Oberschale
14 o 2 . 180/200 g/
mit Ei und Semmelbrésel paniert, K
X arton
wie handgemacht, TK
Pfannenschnitzel 36 Stiick 4
aus der Oberschale
15 o = . 220/240 g/
mit Ei und Semmelbrésel paniert, Karton
wie handgemacht, TK
Hahnchen-Brustfilet, paniert
16 12_0/140/160 g/Stlick, kuchepfertlg 3 kg/Karton
wie gewachsen, ungegart, einzeln
entnehmbar, TK
17 Truthahnschnitzel, unpaniert | 3kg/Karton

140/160 g/Stlick, kiichenfertig
wie gewachsen, ungegart,
einzeln entnehmbar TK




SPARGEL - DER ZARTE GENUSS

| Gebinde

Garkartoffeln .
18 30/40 mm, vakuumiert, ohne Zusatz 4;?7;2?;""3
von Konservierungsstoffen, frisch 9
Delikatess Gark_artoffeln A &
19 20/30 mm, vakuumiert, ohne Zusatz 3 kg/Karton
von Konservierungsstoffen, frisch 9
Country Kartoffelchen 4 Packungen 4
20 sofort einsetzbar, stabil, ohne 3k /Ka?ton
Konservierungsstoffe, frisch 9
= - 21 Petersilie fein 5x 1kg/
schone Spargelzeit 3 mm Schnitt, TK Karton
Delikatess-Hinterkoch-
Zutaten 22 schinken, Stiick 4 halbe
s ; halbe Stiicke, ca. 1,7 kg/Stlick, Stlicke/Karton
Fir die Suppe: 2509 Erdbeeren 3 einzeln vacuumiert, frisch
2409 Spargel Cremesuppe 109 Dessert Topping = =
mit feiner Butternote Erdbeer D‘i:!k?(tess_'l'"s“t:r!g"h‘ 6 Pack )
i 1 PHASE Butt schinken, in Scheiben ackungen &
2 Liter  Wasser . e S = 140er Kaliber, im Aroma-Frischepack, | 500 g/Karton
200 g Sauce Hollandaise Flavour ca. 21 Scheiben, frisch
109 Blattpetersilie 109 SALATKRONUNG
fir Gartenkrauter 24 Kernschinken 6 Packungen a
Dressing gerauchert, geschnitten, frisch 500 g/Karton
ZL;JrOden Salgt | i3 e s, Schinkenspeck 6 Packungen a
9 eIl We_.l 25 ml Rapsol 25 gerauchert, im Aroma-Frischepack, 500 /Kagrton
400 g Spargel, griin 500 g Schinken, roh geschnitten, frisch g
Gourmet-Schinken
Zubereitun geschnitten aus dem mageren :
9 26 Schweinelachs, ca. 68 Scheiben iggcgk;;frig:
Fr die Suppe: 4 ca. 7,5 g/Packung, im
Suppe nach Anleitung zubereiten. Hollandaise erhitzen und die Aroma-Frischepack frisch
in feine Streifen geschnittene Petersilie runter geben, danach zu Bauernschinken G
gleichen Teilen auf der angerichteten Suppe verteilen. 27 luftgetrocknet, im Aroma- 500 g/Karton
Fiir den Salat Frischepack, geschnitten, frisch
Ur den Salat:
Spargel putzen und in schrage Scheiben schneiden, danach in 28 Serrano Schinken ‘ 8 Packungen &
Phase anbraten, geviertelte Erdbeeren hinzugeben und mit Topping ori. Spanisch, geschnitten, frisch g lErian
abldschen. Dressing nach Anleitung zubereiten. Schinken zu einer Krustenbraten mit Schwarte
Rose formen und an den Spargelsalat legen. gerauchert, halbe Stiicke a ca. S
29 2 - 2,5 kg, einzeln vakuum verpackt, Stiicke/Karton
» zum kalten und warmen Verzehr
geeignet, frisch
4 )
Lieferadresse:
i E Artikel Gebinde
4 3‘) 30 Erdbeeren Senga Sengana 4 Beutel &
7 lose rollend, TK 2500 g/Karton
un.l Obstsalat Florida, ungesiiBBt
31 mit Mango, Ananas, Papaya, 6 Beutel &
Pfirsich__spalten, Orangen, Manda- 1,5 kg/Karton
rinen, Apfel und Weintrauben, TK
Obstsalat Valencia
32 mit Ananas-, Mango-, und Melonen- 6 Beutel &
. L. X stucke, rote Trauben, Pfirsichwirfeln | 1,5 kg/Karton
\_ Bitte tragen Sie hier Ihre Kontaktdaten ein! ) und feinen Orangenfilets
Unsere Partner
ﬁ‘; [ 1]
Immer fiir Sie da:
GAFATEAM
Einkauf-Handel-Marketing GmbH & Co. KG

info@gafateam.de

www.gafateam.de
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FUR GUTES ESSEN'D

Alle Preise zzgl. MwSt.» Angebot freibleibend « Anderungen / Irrtiimer vorbehalten « Solange der Vorrat reicht
Abgabe zu Angebotspreisen nur im Originalkarton. Sortiment kann regional abweichen. Fiir Druckfehler keine Haftung.



