
E R F O L G S T H E M A
Hamburger, Hot-Dog & Co.

In der heutigen, mobilen Zeit sind wir viel unterwegs – und 

wer unterwegs ist, bekommt auch Hunger. Snacks & Finger-

food bieten da eine leckere Alternative zur selbstbelegten Stul-

le von daheim. Schmackhaft und sofort zum Verzehr geeignet 

erfreut diese moderne Esskultur zahlreiche Menschen. 

Auf der ganzen 
   Welt beliebt!



E I N  G U T E S  G E S C H Ä F T

Die schnelle Küche spricht beinahe jeden 

an. 90 Prozent besuchen gelegentlich 

ein Fastfood-Restaurant, über 60 Prozent 

mindestens einmal im Monat und rund 

ein Viertel der 14 bis 30-jährigen sogar 

mindestens einmal die Woche. 

Das durchschnittliche monatliche Ausga-

bevolumen in Fastfood-Restaurants liegt 

bei 22 Euro. So ist es nicht verwunderlich, 

dass allein die Vielfalt an Burgern so im-

mens groß ist. 

Vom XXL-Brötchen bis hin zum Gyros-

burger ist hier alles dabei. Und auch die 

Hähnchen-Fans kommen beispielsweise 

mit dem Crunchy Chicken Burger voll auf 

ihre Kosten.

Das GAFATEAM bietet Ihnen ein beson-

ders breit gefächertes Sortiment dieser 

Fast Food-Sparte, so dass Sie Ihren Gästen 

einen größtmöglichen Genuss 

(zu)bereiten können!

Seit vielen Jahren gehört die

Eigenmarke Pickosta bereits

zu unserem Angebot und steht für un-

seren kundenorientierten Service und

für Kompetenz. Denn mit dieser Eigen-

marke können wir genau auf die 

Belange unserer Kunden eingehen – sei 

es, was Zusammensetzung, Sortiments-

vielfalt oder auch Gebindegröße betrifft. 

Bieten Sie Ihren Kunden Abwechslung 

und Geschmackserlebnisse pur.

Sehr beliebt!



Burger-Patties
Art.-Nr. Artikel Art Produktbeschreibung Gebinde

1
Hamburger

gewürzt, 100 % Rindfl eisch, 
saftig und locker im Biss 

5 kg/Karton
(netto)

ca. 62,5 g/Pattie

ca. 100 g/Pattie

ca. 125 g/Pattie

ca. 180 g/Pattie

2
Gyrosburger 100 g/Pattie 

aus frischem Schweinefl eisch, 
gewürzt nach Gyros Art

5 kg/Karton
(50 Patties)

3

Veggie Burger 

Cajun Style
ca. 100 g/Pattie 

vegetarischer Bratling, pikant gewürzt, 
vorfrittiert, paniert

3 kg/Karton
(netto)

4
Angus Beef Burger

ungewürzt, 100 % pures Angus Beef 

ca. 180 g/Pattie
6,3 kg/Karton

(netto)

ca. 198 g/Pattie 
5,94 kg/Karton

(netto)

ca. 285 g/Pattie
11,97 kg/Karton

(netto)

[EIN HOCHGENUSS]
Der hohe Anteil an intramuskulärem Fett 
verleiht dem Angus Beef die unschlagbaren 
Eigenschaften: zart, saftig und aromatisch.

[GYROSBURGER]
Es muss nicht immer Rindfl eisch sein. Dieses 
Pattie aus Schweinehackfl eisch mit Gyros-
Gewürzen verfeinert, verleiht dem Burger 
ein völlig neues kulinarisches Gesicht.

[100% RINDFLEISCH]
Mit den Rindfl eisch-Patties aus bestem Rindfl eisch 
sind saftige Burger immer garantiert. Die Rindfl eisch-
Patties überzeugen zudem mit einem kernigen 
Fleischaroma, das jeder Burger-Freund schätzt. Art.-Nr. 1

Hamburger

Art.-Nr. 4
Angus Beef Burger

Art.-Nr. 3
Veggie Burger Cajun Style

Art.-Nr. 2
Gyrosburger



VO L L E R  G E S C H M AC K

Burger-Patties
Art.-Nr. Artikel Art Produktbeschreibung Gebinde

5

Quick & Easy Burger 
Basic-Kit

ca. 100 g/Pattie
12 gegarte, gewürzte 

Rinderhackfl eischburger mit einer
Wasserglasur und 12 à ca. 71 g 

geschnittene Hamburgerbrötchen

2,05 kg/Karton

6

HIT Burger 
GIANT ®

das mild gewürzte, super saftige 
Spitzenprodukt mit der besonderen 
Beef-Note ist der größte industriell 

hergestellte Hamburger der Welt, roh

180 g/Pattie
5,04 kg/Karton

(28 Patties)

226 g/Pattie
4,52 kg/Karton

(20 Patties)

339 g/Pattie
5,42 kg/Karton

(16 Patties)

7

Crunchy Chick‘n® 
Burger 1,5 kg = 15 -17 Patties

gegart
4 x 1,5 kg/Karton

[BASIC-KIT]
Gegart und somit super schnell servierfer-
tig, mit leckerer Grillnote. Im praktischen 
Paket aus Burger Patty und Bun.

[GIG ANTISCHER GESCHMACK]
Gerade in der Szene-Gastronomie sorgt der ultimative 
GIANT® Burger für Entertainment pur. Grandiose Größe, 
geniale Optik, locker im Biss. Mit guten Brateigenschaften,
kurzer Zubereitungszeit und guten Warmhalteeigenschaften.

[HOCHWERTIGER 
BURGER]
Aus 100 % Hähnchenbrustfi let-
stücken umhüllt in knuspriger 
Flakes-Panade mit pikant-wür-
zigem Geschmack. Problemlos 
und sicher in der Handhabung.

Art.-Nr. 5
Quick & Easy Burger 

Basic-Kit

Art.-Nr. 6
HIT Burger GIANT ®

Art.-Nr. 7
Crunchy Chick‘n® Burger



Hot Dog Würstchen
Art.-Nr. Artikel Art Produktbeschreibung Gebinde

8
Snacky Dogs 

ca. 85 g/Bratrolle
aus fein zerkleinertem 

Hähnchenseparatorenfl eisch und 
Schweinespeck, gebrüht

3,4 kg/Karton
(40 Bratrollen)

9
Bockwürstchen

frische

Qualität
50 g/Würstchen 
ESC, im Lakebeutel

500 g/Beutel
(10 Würstchen)

[ÜBERALL BEKANNT]
Den Hotdog reicht man in New York, Los Angeles, 
Chicago und allen großen Städten der Erde - und 
überall kann sich der Weltenbummler darauf 
verlassen, dass er genau so schmeckt, wie ein Hotdog 
eben schmeckt - und dass er nicht die Welt kostet.

[HOLL ÄNDISCHE BRATROLLEN]
Abgerollt und angesagt - Fein zerkleinertes 
Hähnchenseparatorenfl eisch und Schweinespeck als
gebrühte Bratrolle, feinwürzig abgestimmt.

Art.-Nr. 8
Snacky Dogs 

Mehr Rezepte auf www.gafateam.de

Zutaten für 4 Hot Dogs

ZUTATEN:
4 Hot-Dog-Brötchen, 4 Bockwürstchen, 3 EL Remoulade, 3 EL Ketchup, 
3 EL Senf, 100 g Gurkenscheiben (eingelegte), 30 g Röstzwiebeln

ZUBEREITUNG:
Die Hot-Dog-Brötchen kurz im Ofen aufbacken. Inzwischen Wasser in einem brei-
ten Kochtopf aufkochen, die Temperatur reduzieren, bis das Wasser nicht mehr 
kocht. Würstchen im heißen Wasser wenige Minuten erwärmen. Die Würstchen 
dürfen nicht kochen, da sie sonst aufplatzen. Die warmen Hot-Dog-Brötchen mit 
einem scharfen Brotmesser der Länge nach aufschneiden und beide Hälften mit 
Remoulade bestreichen. Ketchup darauf verteilen und Senf darüber geben. Die 
Gurkenscheiben auf der unteren Hälfte vom Hot Dog verteilen und die gut abge-
tropften Würstchen darauf anrichten. Röstzwiebeln darüber streuen, die obere 
Hälfte vom Hot-Dog-Brötchen darauf legen und leicht andrücken. Hot Dog auf 
einen Teller legen, eine Serviette dazu reichen und am besten aus der Hand essen.
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Der Hot Dog
in nur 10 Minuten fertig

Art.-Nr. 9
Bockwürstchen



D I E  FA ST- FO O D  S TO RY

Burger & Hot Dogs
Wer glaubt Fast Food sei eine Erfi ndung 

der modernen Zeit, der irrt. Denn be-

reits im Mittelalter gab es in Deutschland 

Würstchenbuden. Kennzeichnend für die 

„Schnelle Küche“ ist vor allem die warme 

Mahlzeit, die auf Bestellung serviert und 

zumeist auch schon im Stehen gegessen 

werden kann.

Eine der beliebtesten Fast Food-Speisen 

ist der Hamburger – ein echter Klassiker, 

den es jedoch in zahlreichen Variationen 

gibt.

Übrigens: Den Hamburger erfanden deut-

sche Matrosen, die den Einfall hatten Rin-

derhackfl eisch-Scheiben zu braten. 

Der Burger und der Hot Dog liegen bei 

den Deutschen im Jahr 2012 unter den 

vier beliebtesten Schnellimbissgerichten.

Ob Schnellrestaurant, Imbissbude oder 

Drive-in – der schnelle Snack als Haupt-

mahlzeit oder für Zwischendurch erfreut 

sich allerorts größter Beliebtheit. 2/3 fi n-

den dabei Fast Food so gut wie ein kon-

ventionelles Restaurantessen. 



Art.-Nr. 10
Gigant Pur 

Sesam Brötchen

Art.-Nr. 11
Hamburger Brötchen 

mit Sesam, pur

Art.-Nr. 12
Soft Sesam 
 Brötchen

Art.-Nr. 13
Soft Watersplit 

Brötchen 

Burger Sesam Brötchen
Art.-Nr. Artikel Art Produktbeschreibung Gebinde

10

Gigant Pur 

Sesam Brötchen
126 g/Brötchen, 145 mm

geschnittenes, softes Weizenbrötchen 
bestreut mit Sesam für die Zubereitung 

von Hamburgern, odZ

4 Beutel 
á 4 Brötchen/Karton

11

Hamburger 
Brötchen mit Sesam, 

pur

83 g/Brötchen, 125 mm
fertiggebackenes, durchgeschnittenes 
softes Weizenbrötchen für Hamburger 

mit Sesam bestreut, odZ

2 Beutel 
á 12 Brötchen/Karton

12

Hamburger 
Brötchen mit Sesam, 

pur

55 g/Brötchen, 100 mm
fertiggebackenes, durchgeschnittenes 
softes Weizenbrötchen für Hamburger 

mit Sesam bestreut, odZ

4 Beutel 
á 12 Brötchen/Karton

13

Soft Watersplit 
Brötchen 73 g/Brötchen

softes, längliches Weizenbrötchen 
mit Sesam bestreut

2 Beutel 
á 18 Brötchen/Karton

[T IPP]
Die Brötchen  bei Raumtemperatur  in der Folie 
ca. 1 Stunde auftauen lassen. Anschließend 
können die beiden Hälften kurz aufgetoastet 
und dann nach Wunsch belegt werden.

[T IPP]
Den Beutel mit den Soft Watersplit Brötchen 
bei Raumtemperatur auftauen lassen, bis 
das Produkt die Feuchtigkeit absorbiert hat. 
Aufbacken in 1-2 Minuten bei 200 °C

[T IPP]
Das Gigant Pur Sesam Brötchen 
bei Raumtemperatur auftauen.



B RÖTC H E N V I E L FA LT

[T IPP]
Die Hamburger Brötchen 
bei Raumtemperatur 
auftauen.

Burger Brötchen
Art.-Nr. Artikel Art Produktbeschreibung Gebinde

14

Hamburger 
Brötchen, pur 54 g/Brötchen, 100 mm

geschnittenes softes Weizenbrötchen für 
die Zubereitung von Hamburgern, odZ

4 Beutel 
á 12 Brötchen/Karton

15

Hamburger 
Brötchen Rustikal 105 g/Brötchen

geschnittenes, softes Weizenbrötchen 
für die Zubereitung von Hamburgern

2 Beutel 
á 12 Brötchen/Karton

16

Hamburger 
Brötchen Vollkorn 94-99 g/Brötchen, 125 mm

softes Vollkorn-Hamburger-Brötchen, 
odZ

4 Beutel 
á 6 Brötchen/Karton

17

Soft Hamburger 
Brötchen 53 g/Brötchen, 100 mm

fertiggebackenes, durchgeschnittenes, 
softes Brötchen für Hamburger

4 Beutel 
á 12 Brötchen/Karton

Art.-Nr. 14
Hamburger

Brötchen, pur

[T IPP]
Die Brötchen bei Raumtemperatur  in der Folie 
ca. 1 Stunde auftauen lassen. Anschließend 
können die beiden Hälften kurz aufgetoastet 
und dann nach Wunsch belegt werden.

[T IPP]
Das Vollkornbrötchen im Beutel bei 
Raumtemperatur in ca. 3- 4 Stunden 
auftauen lassen. Brötchen können 
dann belegt werden.

Art.-Nr. 15
Hamburger Brötchen 

Rustikal

Art.-Nr. 16
Hamburger Brötchen 

Vollkorn

Art.-Nr. 17
Soft Hamburger 

Brötchen



Hot Dog Brötchen
Art.-Nr. Artikel Art Produktbeschreibung Gebinde

18

Hot Dog Brötchen, 
pur 40 g/Brötchen, 145 mm

geschnittenes, softes Weizenbrötchen 
für die Zubereitung von Hot Dogs, odZ

8 Beutel 
á 16 Brötchen/Karton

19

U-Brot, pur 44 g/Brötchen, 145 mm
„U“-förmiges, softes Weizenbrötchen für 

die Zubereitung von Hot Dogs, odZ

16 Beutel 
á 6 Brötchen/Karton

20

Handy Dog 
Brötchen 65 g/Brötchen, 185 mm

softes Weizenbrötchen für die 
Zubereitung von Hot Dogs

6 Beutel 
á 12 Brötchen/Karton

[T IPP]
Die Hot Dog Brötchen bei 
Raumtemperatur auftauen.

Art.-Nr. 18
Hot Dog Brötchen, pur

Art.-Nr. 19
U-Brot, pur

Art.-Nr. 20
Handy Dog Brötchen

[AUS DEM OFEN]
Am besten schmecken die Hamburger Bröt-
chen und die Hot Dog Brötchen, wenn man 
sie vor dem Servieren kurz im Ofen aufbackt.

Ob nun Legende oder Wahrheit, 

jedenfalls eine hübsche Geschichte: 

Hotdogs sollen um das Jahr 1900 

herum ihren Namen von dem Kari-

katuristen Tad Dorgan bekommen 

haben. Er hatte bei einem Polospiel 

beobachtet, wie Verkäufer „Dachs-

hund Sausages“ anpriesen, die die 

elitären Besucher an Ihre Hunde 

verfüttern konnten. Dorgan zeich-

nete daraufhin bellende Dackel in 

der Semmel und erfand das Wort 

“Hotdog”.

In jedem Fall sind Hotdogs ein 

schnell zuzubereitender und gut 

abzuwandelnder Snack. Zwingen-

de Zutaten sind allein die weichen 

Brötchen und die Würstchen. Die 

Beilagen können Sie nach Belieben 

variieren: Ketchup und Senf, rohe 

oder geröstete Zwiebeln, Gurken, 

Chili und vieles mehr...

Die Story



D I E  R I CH T I G E  W Ü R Z E

Sauce
Art.-Nr. Artikel Art Produktbeschreibung Gebinde

21
Tomaten-Ketchup frische

Qualität ohne Konservierungsstoffe

150 Portionsbeutel 
á 20 ml/Karton

12 Tuben 
á 875 ml/Karton

10 kg/Eimer

22
Curry-Ketchup frische

Qualität ohne Konservierungsstoffe 10 kg/Eimer

23
Gewürz-Ketchup frische

Qualität

10 kg/Eimer

12 Tuben 
á 900 ml/Karton

24
Snack Dressing frische

Qualität Dressing für Hamburger und Hot Dogs
6 Tuben 

á 900 ml/Karton

25
Remoulade frische

Qualität

5 kg/Eimer

12 Tuben 
á 875 ml/Karton

Art.-Nr. 21
Tomaten-Ketchup

Art.-Nr. 22
Curry-Ketchup

Art.-Nr. 25
Remoulade

Art.-Nr. 24
Snack Dressing

Art.-Nr. 23 
Gewürz-Ketchup



Beilagen

Senf

Art.-Nr. Artikel Art Produktbeschreibung Gebinde

27
Röstzwiebeln

trocken

Produkt

Zwiebeln, Pfl anzenöl (gehärtet), 
Weizenmehl, Salz

12 Beutel
à 500 g/Karton

28
Gurkensalat 

trocken

Produkt

Salatgurke in Scheiben, 
eingelegt in lieblichem Sud

5/1 Dose
ATG 2500 g

Art.-Nr. Artikel Art Produktbeschreibung Gebinde

26
Senf frische

Qualität mittelscharf

200 Portionsbeutel 
á 10 ml/Karton

8 Tuben 
á 875 ml/Karton

5 kg/Eimer

10 kg/Eimer

[RÖSTZWIEBELN]
Ideal für Hotdogs und Hamburger, Bratkar-
toffeln und Kartoffelpüree, zu Hackbraten, 
Steaks, Leber und Omelettes. Für Schnittchen, 
kalte Platten und einfach so zum Knabbern.

Art.-Nr. 28
Gurkensalat

Art.-Nr. 26
Senf

Art.-Nr. 27
Röstzwiebeln



Immer für Sie da:

GAFATEAM 
Einkauf-Handel-Marketing 
GmbH & Co. KG
info@gafateam.de www.gafateam.de

Nonfood
Art.-Nr. Artikel Produktbeschreibung Gebinde

29

Hamburger-Box
125 x 125 mm/Box

weiß
5 Packungen

 á 100 Stück/Karton

30

Hamburger-Box
145 x 145 mm/Box

weiß
4 Packungen 

á 125 Stück/Karton

31

Hamburger-Box 
GIANT XXL

210 x 210 x 105 mm/Box
weiß

2 Packungen
 á 100 Stück/Karton

32

Hot-Dog-Box
210 x 90 mm/Box

4 Packungen 
á 125 Stück/Karton

weiß

beige

33

Papierservietten
30 x 30 cm/Serviette

weiß, 1-lagig
4 x 12 Pack/Karton

(100 Servietten/Pack)

34

Hamburger-Beutel 
Perga Ersatz

130 x 130 mm
40 g/m², „IT‘S GREAT MAN“

8 Packungen
 á 500 Stück/Karton

35

Hot-Dog-Tüten 
Perga Ersatz

40 g/m², „IT‘S GREAT MAN“
8 Packungen

 á 500 Stück/Karton

[T IPP]
Sie möchten, dass Ihre Hamburger und Hot 
Dogs warm beim Kunden ankommen? Diese 
Boxen sind einfach in der Handhabung und 
halten Ihre Hamburger und  Hot Dogs lange 
warm, noch dazu sind sie besonders leicht.

Art.-Nr. 29 
Hamburger-Box

Art.-Nr. 30 
Hamburger-Box

Art.-Nr. 31 
Hamburger-Box

GIANT XXL

Art.-Nr. 32
Hot-Dog-Box

Art.-Nr. 34
Hamburger-Beutel 

Perga Ersatz

Art.-Nr. 35
Hot-Dog-Tüten Perga Ersatz

Art.-Nr. 33
Papierservietten

Art.-Nr. 30 
Hamburger-Box

Sie möchten, dass Ihre Hamburger und Hot 
Dogs warm beim Kunden ankommen? Diese 
Boxen sind einfach in der Handhabung und 
halten Ihre Hamburger und  Hot Dogs lange 
warm, noch dazu sind sie besonders leicht.

Art.-Nr. 32
Hot-Dog-Box

Art.-Nr. 35

Art.-Nr. 29 
Hamburger-Box

G U T  V E R PAC K T




