
76| Topfenstrudel, ungebacken
Frischer Konditoren-Quark garantiert den cremigen Geschmack, 
hergestellt nach einem alten Hausrezept im Original-Strudel-
teig. 

Stückgewicht 1.500 g
Anzahl Portionen 5 Stück
Inhalt pro Gebinde 7,5 kg pro Karton

77| Topfenstrudel, gebacken 
Frischer Konditoren-Quark garantiert den cremigen Geschmack, 
hergestellt nach einem alten Hausrezept im Original-Strudel-
teig. 

Stückgewicht 160 g
Anzahl Portionen 36 Stück, portioniert
Inhalt pro Gebinde 5,76 kg pro Karton

78| Topfenstrudel, gebacken 
Stückgewicht 120 g
Anzahl Portionen 36 Stück, portioniert
Inhalt pro Gebinde 4,32 kg pro Karton

74| Apfelstrudel, gebacken
Der klassische Strudelgenuss mit frisch geschälten Äpfeln, 
Rahm und edlen Gewürzen im Original-Strudelteig. Ideal als 
Dessert mit Vanillesauce oder Eis und Sahne servieren.

Stückgewicht 160 g
Anzahl Portionen 36 Stück, portioniert
Inhalt pro Gebinde 5,76 kg pro Karton

75| Apfelstrudel, gebacken
Stückgewicht 120 g
Anzahl Portionen 36 Stück, portioniert
Inhalt pro Gebinde 4,32 kg pro Karton

73| Apfelstrudel, ungebacken
Der klassische Strudelgenuss mit frisch geschälten Äpfeln, 
Rahm und edlen Gewürzen im Original-Strudelteig. Ideal als 
Dessert mit Vanillesauce oder Eis und Sahne servieren.

Stückgewicht 2.375 g
Anzahl Portionen 4 Stück
Inhalt pro Gebinde 9,5 kg pro Karton
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E R F O L G S T H E M A

Ein schönes Stück Kuchen, feine Torten 
oder praktische Minigebäcke für 
zwischendurch und nebenbei: Für die 
süße Lust Ihrer Gäste und Kunden 
finden Sie beim GAFATEAM ein Profi-
Sortiment, das keinen Wunsch offen lässt. 
Wie gewohnt können Sie sich dabei auf 
beste Qualität und Auswahl verlassen. 
Holen Sie sich süße Anregungen, 
entdecken Sie Klassiker wieder, servieren 
Sie Trendiges und freuen Sie sich auf 
„süßen Umsatz“.

S Ü S S E S  F I N A L E :  S T R U D E L

GAFATEAM  

Einkauf-Handel-Marketing GmbH & Co. KG  

Ziegelei-Töpker-Str. 10 · 33154 Salzkotten 

Tel.: 0 52 58/97 91-0 · Fax: 0 52 58/97 91-55  

info@gafateam.de

Ihr Erfolgs-Partner

Unsere Partner

TK-Kuchen & Tor ten



1| Beerentorte mit Waldfrüchten 
Ein Genusserlebnis der Extra-Klasse: Ein heller und ein dunkler 
Biskuitboden auf einem knusprigen Mürbteigboden, 
dazwischen eine leichte Sahne mit Vanillegeschmack, 
üppig bedeckt mit Waldbeeren und Tortenguss. 
Ein Mandelbiskuitband ziert die Torte.

Stückgewicht 1.950 g
Durchmesser / Maße ø 28 cm
Anzahl Portionen ca. 14 Stück, ungeschnitten
Inhalt pro Gebinde 4 Stück pro Karton

2| Himbeerkuchen 
Aromatische Himbeeren liegen mit Tortenguss bedeckt auf 
zwei hellen Biskuitböden, die mit einer leichten Sahne mit 
Vanillegeschmack gefüllt sind. Darunter ein knuspriger 
Mürbteigboden. Ein Mandelbiskuitband als geschmackvolle 
Randgarnierung.

Stückgewicht 1.950 g
Durchmesser / Maße ø 28 cm
Anzahl Portionen ca. 14 Stück, ungeschnitten
Inhalt pro Gebinde 4 Stück pro Karton

4| Erdbeerkuchen 
Verführerisch lachen sie einen an: Die aromatischen Erdbeer-
hälften sind mit einem fruchtigen Tortenguss überzogen. 
Darunter liegt eine feine Schicht Buttermilchsahne zwischen 
zwei hellen Biskuitböden auf knusprigem Mürbteigboden, 
umrahmt von einem Mandelbiskuitband.

Stückgewicht 2.100 g
Durchmesser / Maße ø 28 cm
Anzahl Portionen ca. 14 Stück, ungeschnitten
Inhalt pro Gebinde 4 Stück pro Karton

3| Exotic-Torte 
Der Blickfang in jeder Tortenvitrine: Leuchtende, exotische 
Früchte liegen mit Tortenguss umhüllt auf zwei hellen Biskuit- 
böden, die mit feiner Sahne mit Vanillegeschmack gefüllt sind. 
Darunter ein knuspriger Mürbteigboden und ein Mandel-
biskuitband als Randgarnierung. 

Stückgewicht 2.050 g
Durchmesser / Maße ø 28 cm
Anzahl Portionen ca. 14 Stück, ungeschnitten
Inhalt pro Gebinde 4 Stück pro Karton

[FR ISCHE  AUF  VORRAT]

Alle GAFATEAM Kuchen und Torten  

sind TK-Ware.  

Das bietet Ihnen maximale Planungsfreiheit.

S A h n E -  &  O b S T T O R T E n
S Ü S S E  V I E L F A LT

[ERFOLGSThEMA  
KUCHEN &  TORTEN ]

Mit GAFATEAM genießen Sie  

die Vorteile:  

H Vielfalt auf Vorrat 

H 365 Tage verfügbar 

H Absolut kalkulationssicher

Kuchen & Torten sind ein wichtiger Umsatzbringer im Außer-Haus-Geschäft.  

Ob der warme Apfelstrudel zum Dessert, die klassische Cremetorte, Trendiges wie  

Latte Macchiato-Sahnetorte oder Minigebäcke – das süße Spektrum ist verführerisch 

breit und bietet Ihnen viele Gelegenheiten, Ihre Kunden und Gäste zu verwöhnen.

Das kann für die klassische „Schlacht am Kuchenbuffet“ sein, wenn eine größere 

Gesellschaft bei Ihnen feiert. Aber auch die kleinen handlichen Gebäcke, die mit der 

Coffeeshop-Kultur groß rausgekommen sind, eignen sich ideal. Muffin, Cookie und Co. 

erfreuen sich bei Jüngeren großer Beliebtheit und bieten lukrative Einsatzmöglichkeiten, 

z.B. kombiniert mit einem Espresso als Abschluss oder auch als „to-go-Gebäck“. 

Wie Sie es von Ihrem GAFATEAM Händler gewohnt sind, überzeugt auch das  

Kuchen- & Torten-Sortiment mit höchster Convenience. Die meisten Produkte sind  

fix und fertig, viele bereits portioniert – das bietet Ihnen alle Handlingsvorteile, 

Planungs- und Kalkulationssicherheit.

Hier finden Sie die Klassiker, die in jedes Kuchen-Angebot 

gehören. Optisch attraktive, farbenfrohe Früchte, genuss-

voll kombiniert: Das schmeckt Ihren Gästen und fruchtet 

beim Umsatz! 
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6| Erdbeer-Sahnetorte „Senga“ 
Diese Torte schmeckt nach Sommer! Frische Erdbeersahne und 
eine aromatische Erdbeerfruchtfüllung breiten sich sanft 
zwischen hellen und dunklen Biskuitböden aus. Die Torte ist 
mit Vollmilchschokoladenspänen und Sahnetupfen garniert.

Stückgewicht 2.000 g
Durchmesser / Maße ø 28 cm
Anzahl Portionen 16 Stück, geschnitten
Inhalt pro Gebinde 4 Stück pro Karton

8| Käse-Sahnetorte 
Für heiße Sommertage! Erfrischende Käsesahne aus feiner 
Sahne, Quark und Joghurt liegt leicht zwischen lockeren 
Biskuitböden. Abgedeckt mit einem Rührteigdeckel mit 
Dekorpuder. Mit gerösteten Mandeln als Randgarnierung.

Stückgewicht 1.800 g
Durchmesser / Maße ø 28 cm
Anzahl Portionen 16 Stück, geschnitten
Inhalt pro Gebinde 4 Stück pro Karton

7| Himbeer-Käse-Sahnetorte 
Tauchen Sie ein in eine Welt fruchtigen Genießens: Ein üppiger 
Belag aromatischer Himbeeren und Tortenguss liegt auf dem 
dunklen Biskuitboden. Darunter köstliche Käsesahne auf einem 
hellen Biskuitboden. Als Randgarnierung ein Mandelbiskuit-
band.

Stückgewicht 2.350 g
Durchmesser / Maße ø 28 cm
Anzahl Portionen ca. 16 Stück, ungeschnitten
Inhalt pro Gebinde 4 Stück pro Karton

9| Frischkäse-Sahnetorte 
Leuchtende Mandarinen geben der Frischkäse-Sahnetorte den 
fruchtigen Geschmack: Auf einem Kekskrümelteig liegt eine 
dicke Schicht aus mit Sahne verfeinertem Frischkäse. 
Dazwischen heller Biskuitböden, dekoriert mit saftigen 
Mandarinen, die mit Tortenguss überzogen sind.

Stückgewicht 1.600 g
Durchmesser / Maße ø 28 cm
Anzahl Portionen ca. 14 Stück, ungeschnitten
Inhalt pro Gebinde 4 Stück pro Karton

5| Erdbeer-Buttermilch-Torte
Erfrischend fruchtig! Leckerer Mürbeteig und darauf, zwischen 
einem Rührteig- und einem Biskuitboden, verstrudelte 
Erdbeer-Buttermilch-Sahne mit fruchtiger Erdbeerzubereitung. 
Üppig belegt mit halben Erdbeeren. Randgarnierung mit 
gehackten Mandeln. 

Stückgewicht 2.400 g
Durchmesser / Maße ø 28 cm
Anzahl Portionen ca. 16 Stück, ungeschnitten
Inhalt pro Gebinde 4 Stück pro Karton

10| Kirsch-Käse-Sahne-Traum
Zwischen drei lockeren Rührteigböden liegt eine leckere 
Käsesahne mit fruchtiger Kirschfüllung. Einfach traumhaft:  
das verstrudelte, marmorierte Dekor mit Randgarnierung aus 
weißer Schokolade.

Stückgewicht 2.500 g
Durchmesser / Maße ø 28 cm
Anzahl Portionen ca. 16 Stück, ungeschnitten
Inhalt pro Gebinde 4 Stück pro Karton

11| Nuss-Sahnetorte
Der Geheim-Tipp für alle Haselnuss-Liebhaber: Lockere 
Haselnuss-Sahne mit gerösteten Haselnüssen schmiegt sich an 
helle und dunkle Biskuitböden. Der Schokoladenboden wird 
als Kuppe zwischen den hellen Biskuitböden eingelegt. 
Sieht gut aus und schmeckt vorzüglich!

Stückgewicht 1.800 g
Durchmesser / Maße ø 28 cm
Anzahl Portionen ca. 16 Stück, ungeschnitten
Inhalt pro Gebinde 4 Stück pro Karton

12|  Original Schwarzwälder 
Kirsch-Torte „Classic“ 

Eine der beliebtesten Torten: Der Klassiker aus frischer Sahne, 
saftigen Sauerkirschen und original Schwarzwälder Kirsch-
wasser auf zarten Schokoladen-Biskuitböden. Original mit 
Sahnekuppel. Die geschnittene Version mit Spänen aus 
Schokoladenkuvertüre als Randgarnierung.

Stückgewicht 2.100 g
Durchmesser / Maße ø 28 cm
Anzahl Portionen 16 Stück, geschnitten
Inhalt pro Gebinde 4 Stück pro Karton

[UMSATZT IPP ]

Was ist das leckerste Stück Kuchen oder 

Torte ohne einen Kaffee dazu? Bieten Sie 

Ihren Kunden ein Kombi-Angebot, z.B. 

ein Stück Torte und ein Cappuccino zum 

Sonderpreis oder 2 Stück Kuchen und dazu 

1 Tasse Kaffee gratis dazu. 

Gut kombiniert heißt doppelt profitiert!

H I M M L I S C H  c R E M I G

Enthält 
Alkohol
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13| Schwarzwälder Kirsch-Sahneschnitte 
Die kleinen Kunstwerke aus frischer Sahne, saftigen Sauer-
kirschen und original Schwarzwälder Kirschwasser sowie zarten 
Schokoladen-Biskuitböden garantieren süßen Hochgenuss. 
Garniert mit Schokoladenkuvertürespänen sehen sie aus wie 
handgefertigt.

Stückgewicht 2.250 g
Durchmesser / Maße 25 x 38 cm
Anzahl Portionen 20 Stück, geschnitten
Inhalt pro Gebinde 3 Stück pro Karton

15| Mandel-Bienenstich 
In verhaltener Süße und geschmacklicher Eleganz präsentiert 
sich der Mandel-Bienenstich: Lockere Sahne mit Vanille- 
geschmack zwischen zartem Hefeteig, bedeckt mit gerösteten 
Mandeln und einer Karamellglasur.

Stückgewicht 1.300 g
Durchmesser / Maße ø 26 cm
Anzahl Portionen 14 Stück, eingeteilt
Inhalt pro Gebinde 4 Stück pro Karton

14| Marzipan-Cremetorte 
Eine exklusive Cremetorte für anspruchsvolle Feinschmecker: 
Vier helle Biskuitböden gefüllt mit Creme mit Amaretto-Aroma, 
Schokoladenstückchen und aromatischen Himbeeren. Die Torte 
ist komplett mit Marzipan umhüllt. Walnüsse liegen als Dekor 
bei. 

Stückgewicht 1.950 g
Durchmesser / Maße ø 28 cm
Anzahl Portionen ca. 16 Stück, ungeschnitten
Inhalt pro Gebinde 4 Stück pro Karton

17| Latte Macchiato-Sahnetorte 
Latte Macchiato – auch als Torte ein Trend! Zwei Schokoladen-
Biskuitböden sind mit Kaffeesahne und Sahne mit Vanille-
geschmack gefüllt. Weiße Schokoladenspäne und darüber 
gesiebtes Kakaodekor vollenden diese Genießer-Torte. 
Ein Band mit Schokoladenkuvertürespänen ziert den Rand. 

Stückgewicht 1.850 g
Durchmesser / Maße ø 28 cm
Anzahl Portionen ca. 16 Stück, ungeschnitten
Inhalt pro Gebinde 4 Stück pro Karton

18| Sachertorte 
Der Torten-Liebling erinnert an den Charme Wiener Kaffee-
hauskultur. Mit vielen edlen Zutaten trumpft die Sachermasse 
mit einer Aprikosenfüllung und einem Nuss-Schokoladen- 
überzug auf. Als Dekor liegen Schokoaufleger bei.

Stückgewicht 1.450 g
Durchmesser / Maße ø 27 cm
Anzahl Portionen 14 Stück, eingeteilt
Inhalt pro Gebinde 4 Stück pro Karton

20| Eierlikör-Schoko-Sahnetorte 
Willkommen im Schlaraffenland! Diese Torte lässt Naschkatzen 
aufhorchen: Ein heller Biskuitboden und ein Rührteigboden 
sind gefüllt mit einer schmackhaften Birnenfruchtfüllung, 
Schokosahne und exquisiter Eierlikörsahne. 

Stückgewicht 1.400 g
Durchmesser / Maße ø 28 cm
Anzahl Portionen 14 Stück, geschnitten
Inhalt pro Gebinde 4 Stück pro Karton

19| Schoko-Sahnetorte
Eine Variation aus frischer Sahne, feiner Schokolade sowie 
hellen und dunklen Biskuitböden. Als Highlight wird der helle 
Boden als Kuppel zwischen zwei Schokoladen-Biskuitböden 
eingelegt. Garniert mit Sahne mit Vanillegeschmack und einer 
kakaohaltigen Fettglasur. Späne aus Schokoladenkuvertüre als 
Randgarnierung.

Stückgewicht 1.900 g
Durchmesser / Maße ø 28 cm
Anzahl Portionen 16 Stück, geschnitten
Inhalt pro Gebinde 4 Stück pro Karton

16| Kirsch-Schoko-Crisp-Schnitte
Auf einem knackigen Schoko-Crispboden befindet sich eine 
köstliche hell-dunkel verstrudelte Creme. Darauf ein lockerer 
Rührteigboden. Belegt mit einer Mischung aus süßen und 
sauren Kirschen. Ein knackig-fruchtiges Erlebnis!

Stückgewicht 2.100 g
Durchmesser / Maße 19,5 x 29 cm
Anzahl Portionen 12 Stück, vorgeschnitten
Inhalt pro Gebinde 4 Stück pro Karton

A B E R  B I T T E  M I T  S A h n E

ist komplett mit Marzipan umhüllt. Walnüsse liegen als Dekor 

Enthält 
Alkohol

Enthält 
Alkohol

Enthält 
Alkohol
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21| Frankfurter Kranz 
Das ist vollendete Patisseriekunst! Eine feine Creme mit Vanille- 
aroma und fruchtige Himbeer-Johannisbeer-Fruchtfüllung 
schmiegen sich zwischen helle Wiener Böden. Der Kranz ist von 
Haselnusskrokant ummantelt und mit Buttercremetupfen und 
Belegkirschen dekoriert.

Stückgewicht 2.250 g
Durchmesser / Maße ø 28 cm
Anzahl Portionen ca. 20 Stück, ungeschnitten
Inhalt pro Gebinde 2 Stück pro Karton

23| Marmor-Kranz
Der Klassiker unter den Kuchen – beliebt zu Tee, Kaffee und 
Kakao. Die helle und dunkle Sandmasse harmonieren in Optik 
und Geschmack. Auch das Dekor aus Schokoblüten und 
Dekorpuder ist darauf abgestimmt.

Stückgewicht 1.100 g
Durchmesser / Maße ø 22 cm
Anzahl Portionen ca. 16–20 Stück, ungeschnitten
Inhalt pro Gebinde 4 Stück pro Karton

22| Haselnuss-Kranz
Verführung zum Genuss: Der Kuchen aus feiner Haselnuss-
Sandmasse ist herrlich saftig und schmeckt das ganze Jahr!  
Das Dekor aus gehackten Haselnüssen und Dekorpuder lässt 
den Kuchen wie selbst gemacht aussehen. 

Stückgewicht 1.100 g
Durchmesser / Maße ø 22 cm
Anzahl Portionen ca. 16–20 Stück, ungeschnitten
Inhalt pro Gebinde 4 Stück pro Karton

27| Apfel-Butterstreusel-Blechkuchen
Dieser Kuchen passt zu jedem Anlass! Unter einer knusprigen 
Schicht aus gold-gelben Butterstreuseln verbirgt sich ein 
Quarkteig mit einer Füllung aus saftigen, frischen Äpfeln und 
Rosinen. Einfach unwiderstehlich!

Stückgewicht 2.900 g
Durchmesser / Maße 25 x 38 cm
Anzahl Portionen 20 Stück, geschnitten
Inhalt pro Gebinde 3 Stück pro Karton

29| Rhabarber-Erdbeer-Blechkuchen
Erleben Sie fruchtigen Geschmack ganz neu: Rhabarber und 
Erdbeeren ergänzen sich geschmacklich hervorragend! Saftige 
Erdbeeren und Rhabarber – auf lockerer, feiner Rührteigmasse 
– bedeckt mit krossen Butterstreuseln. Sommerlich leicht!

Stückgewicht 2.000 g
Durchmesser / Maße 25 x 38 cm
Anzahl Portionen 20 Stück, geschnitten
Inhalt pro Gebinde 3 Stück pro Karton

28| Kirsch-Sand-Blechkuchen
Eine lockere Sandmasse vereinigt sich mit herrlich saftigen 
Kirschen. Gehackte Haselnüsse runden das Ganze geschmack-
lich und optisch ab. Der Kuchen ist dezent mit Dekorpuder 
abgestaubt. 

Stückgewicht 1.900 g
Durchmesser / Maße 25 x 38 cm
Anzahl Portionen 20 Stück, geschnitten
Inhalt pro Gebinde 3 Stück pro Karton

24| Zwetschgen-Blechkuchen
Ob als Stärkung nach einer Wanderung oder bei einem 
gemütlichen Plausch: Dieser Klassiker ist immer der Star. 
Fruchtig-saftige Zwetschgen und krosse Streusel sind in einem 
Quarkteig mit lockerer Creme mit Vanillegeschmack einge-
bettet. Die Oberschicht ist leicht abgeglänzt. 

Stückgewicht 2.600 g
Durchmesser / Maße 25 x 38 cm
Anzahl Portionen 15 Stück, geschnitten
Inhalt pro Gebinde 3 Stück pro Karton

25| Käse-Blechkuchen
Der Käsekuchen ist in der Beliebtheitsskala der Gäste immer 
noch weit vorn. Dieser Käse-Blechkuchen besteht aus einer 
lockeren Rahmkäsefüllung mit frischem Quark und Sauerrahm 
auf einem Quarkteig. Ohne Rosinen und ganz nach Hausfrauen-
rezeptur gefertigt. 

Stückgewicht 2.600 g
Durchmesser / Maße 25 x 38 cm
Anzahl Portionen 20 Stück, geschnitten
Inhalt pro Gebinde 3 Stück pro Karton

26| Russischer Zupfkuchen
Der Kuchen mit der originellen Zupfenoptik ist die Krönung auf 
jeder Kaffeetafel und sieht wie selbst gemacht aus! Eine 
hochwertige Käsemasse aus Quark und Sauerrahm auf einem 
Schokoladen-Quarkteigboden ist reichlich mit krossen 
Schoko-Streuseln bedeckt.

Stückgewicht 3.000 g
Durchmesser / Maße 25 x 38 cm
Anzahl Portionen 20 Stück, geschnitten
Inhalt pro Gebinde 3 Stück pro Karton

K R A n Z  K Ö S T L I C H

K R ä n Z E Ob mit Kaffee oder Tee, diese Klassiker schmecken 

bei jeder Gelegenheit und sollten auch auf keinem 

Kuchen-Buffet fehlen.

b L E c h -  & 
P L A T T E n K U c h E n

Diese Kuchenspezialitäten vom Blech schmecken wie  

selbst gebacken. Sichern Sie sich meterweise den Genuss und 

verwöhnen Sie Ihre Gäste!
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30| Apfelkuchen gedeckt
Die Früchte der Versuchung – frische aromatische Äpfel auf 
einem Hefemürbteig, bedeckt mit einer lockeren Sandmasse, 
verleihen dem Kuchenklassiker eine besondere Note.  
Der gedeckte Apfelkuchen ist ohne Rosinen. 

Stückgewicht 1.750 g
Durchmesser / Maße ø 28 cm
Anzahl Portionen ca. 12–14 Stück, ungeschnitten
Inhalt pro Gebinde 4 Stück pro Karton

31|  Landfrauenkuchen Apfelkuchen
Eine saftige Sandmasse, die mit frischen Apfelhälften belegt ist. 
Dekoriert ist der Kuchen mit gehackten Haselnüssen. 

Stückgewicht 2.250 g
Durchmesser / Maße ø 36 cm
Anzahl Portionen ca. 12–14 Stück, halbiert
Inhalt pro Gebinde 2 Stück pro Karton

32|  Gourmet Apfeltorte
Immer willkommen und wie handgefertigt: Die Gourmet 
Apfeltorte glänzt mit erlesenen, von Hand eingelegten 
frischen, knackigen Apfelstücken auf einem Hefemürbteig, 
leicht bedeckt mit Mandelblättchen. Sehr köstlich durch den 
extra hohen Fruchtanteil, ohne Rosinen. Genießen Sie diesen 
Kuchen auch bei Laktose-Intoleranz.

Stückgewicht 2.250 g
Durchmesser / Maße ø 28 cm
Anzahl Portionen 12 Stück, geschnitten
Inhalt pro Gebinde 4 Stück pro Karton

34| Apfelkuchen mit Butterstreuseln
Mit dem Duft von frischem Apfelkuchen werden Kindheits-
erinnerungen wach. Frische Apfelstücke und Sultaninen, 
eingebettet in einen Hefemürbteig, bilden eine unwiderstehlich 
fruchtige Kombination. Der Kuchen ist mit goldgelben 
Butterstreuseln bedeckt.

Stückgewicht 2.000 g
Durchmesser / Maße ø 28 cm
Anzahl Portionen ca. 12–14 Stück, ungeschnitten
Inhalt pro Gebinde 4 Stück pro Karton

35|  Zwetschgenkuchen mit Butterstreuseln
Der Herbstklassiker zeichnet sich durch seine besonders 
handwerkliche Optik und den saftigen Geschmack aus:  
fruchtig-saftige Zwetschgen eingetaucht in einer Creme mit 
Vanillegeschmack auf einem Hefemürbteig, bedeckt von 
leckeren Butterstreuseln. Wie aus Omas Backstube!

Stückgewicht 1.750 g
Durchmesser / Maße ø 28 cm
Anzahl Portionen ca. 12–14 Stück, ungeschnitten
Inhalt pro Gebinde 4 Stück pro Karton

33|  Landfrauenkuchen  
Kirsch-Joghurt-Kuchen

Joghurtcreme auf einer saftigen Sandmasse, bedeckt mit 
Sauerkirschen. Gehackte Haselnüsse als Randdekoration.

Stückgewicht 2.250 g
Durchmesser / Maße ø 36 cm
Anzahl Portionen ca. 12–14 Stück, halbiert
Inhalt pro Gebinde 2 Stück pro Karton

36| Kirschkuchen mit Butterstreuseln
Sie leuchten knallrot und zählen zu den leckersten Früchten: 
Kirschen sind optisch und geschmacklich eine wundervolle 
Zutat für Kuchen. Diese Kreation besteht aus einem Hefe- 
mürbteig, mit edlen Kirschen in einem Rahmguss, der von 
knusprigen Butterstreuseln abgedeckt wird.

Stückgewicht 1.900 g
Durchmesser / Maße ø 28 cm
Anzahl Portionen ca. 12–14 Stück, ungeschnitten
Inhalt pro Gebinde 4 Stück pro Karton

37| Pickosta Schlag-Sahne
mindestens 30% Fett, ultrahocherhitzt, 12er-Tray
Stückgewicht 1.000 g
Inhalt pro Gebinde 12 Stück pro Karton

39| Debic Sprühsahne
Profi-Sprühsahne, ungesüßt
Stückgewicht 700 ml
Inhalt pro Gebinde 6 Stück pro Karton

38| Debic Sprühsahne
Profi-Sprühsahne, gesüßt
Stückgewicht 700 ml
Inhalt pro Gebinde 6 Stück pro Karton

O b S T K U c h E n  & 
- T O R T E n
Ob mit Apfel, Kirsche oder Zwetschgen – diese Obst- 

kreationen haben immer Saison. Ernten Sie den Erfolg! 

F R U C H T I G E  V E R F ü h R U n G 

[SERVIERTIPP]

Wer Kuchen sagt, möchte meistens auch 

Sahne dazu. Mit der praktischen Sprüh-

sahne können Sie problemlos dosieren. 

Süß oder ungesüßt und immer praktisch 

zur Hand – so können Sie Kundenwünsche 

ganz individuell erfüllen. 

Lactosefrei

6 Stück pro Karton
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41| Erdbeer-Fruchtschnitte
Auch figurbewusste Gäste dürfen schlemmen! Die Erdbeer-
Fruchtschnitte ist mit frischer Buttermilchsahne zwischen zwei 
hellen Biskuitböden gefüllt und reichlich mit köstlichen 
Erdbeerhälften und fruchtigem Tortenguss bedeckt. 

Stückgewicht 2.900 g
Durchmesser / Maße 25 x 38 cm
Anzahl Portionen 20 Stück, geschnitten
Inhalt pro Gebinde 3 Stück pro Karton

42| Erdbeer-Buttermilch-Schnitte
Zwischen zwei Rührteigböden liegt lockere Erdbeer-Butter-
milch-Sahne. Ganzflächig belegt mit fruchtigen Erdbeerhälften. 
Überzogen mit Tortenguss. Ein himmlischer Genuss!

Stückgewicht 2.000 g
Durchmesser / Maße 19,5 x 29 cm
Anzahl Portionen 12 Stück, geschnitten
Inhalt pro Gebinde 4 Stück pro Karton

43| Apfel-Mandel-Schnitte
Apfelspalten, eingebettet in einem hellen Rührteig, abgerundet 
mit gerösteten Mandelstiften, verleihen dem Kuchen 
handwerklichen Charakter und unvergleichbaren Genuss. 

Stückgewicht 2.250 g
Durchmesser / Maße 38 x 28 cm
Anzahl Portionen 16 Stück, geschnitten
Inhalt pro Gebinde 3 Stück pro Karton

44| Kirsch-Rhabarber-Schnitte
Fruchtig-saftige Mischung aus Kirschen und Rhabarber- 
stückchen, eingebettet in lockeren Rührteigboden. 
Mit Tortenguss überzogen und mit Hagelzucker bestreut.

Stückgewicht 1.800 g
Durchmesser / Maße 38 x 28 cm
Anzahl Portionen 16 Stück, vorgeschnitten
Inhalt pro Gebinde 3 Stück pro Karton

47| Panna-Cotta-Orangen-Schnitte
Zwischen zwei lockeren Rührteigböden liegt unwiderstehliche 
Vanille-Sahne, verstrudelt mit Pfirsich-Orangen-Frucht- 
zubereitung. Aufgelegte Orangenscheiben vollenden dieses 
Meisterwerk.

Stückgewicht 1.750 g
Durchmesser / Maße 19,5 x 29 cm
Anzahl Portionen 12 Stück, vorgeschnitten
Inhalt pro Gebinde 4 Stück pro Karton

46| Kirschen-Michel-Schnitte
Einfach verführerisch! Auf einem krossen Mürbeteigboden 
liegt ein lockerer und saftiger Rührteig mit eingesunkenen 
Sauerkirschen, abgestaubt mit Dekorpuder.

Stückgewicht 2.500 g
Durchmesser / Maße 38 x 28 cm
Anzahl Portionen 16 Stück, geschnitten
Inhalt pro Gebinde 3 Stück pro Karton

40| Mandarinen-Sahneschnitte
Zwei Biskuitböden sind mit leichter Sahne mit Vanillegeschmack 
gefüllt. Darauf breitet sich eine üppige Schicht aus saftigen 
Mandarinenspalten und Tortenguss aus.

Stückgewicht 2.900 g
Durchmesser / Maße 25 x 38 cm
Anzahl Portionen 20 Stück, geschnitten
Inhalt pro Gebinde 3 Stück pro Karton

45| Rhabarber-Erdbeer-Schnitte
Saftige Rhabarberstückchen und aromatische Erdbeeren, 
gebettet in Rührteig, liegen auf einem krossen Mürbeteig. 
Leckere Butterstreusel runden das Geschmackserlebnis ab.

Stückgewicht 2.400 g
Durchmesser / Maße 38 x 28 cm
Anzahl Portionen 16 Stück, vorgeschnitten
Inhalt pro Gebinde 3 Stück pro Karton

M E I S T E R S T ü c K E

F R U c h T S c h n I T T E n
Stück für Stück ein Genuss. Mit dieser Schnittenvielfalt  

zaubern Sie Abwechslung in Ihr Kuchensortiment.
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48| Donauwelle
Dieser Klassiker sollte auf keiner Kaffeetafel fehlen! Herzhafte 
Sauerkirschen versinken in einer eleganten Kombination aus 
feiner heller und dunkler Schokoladensandmasse und einem 
großzügigen Belag aus Sahne mit Vanillegeschmack. 
Abgestaubt mit Kakaodekor.

Stückgewicht 1.950 g
Durchmesser / Maße 25 x 38 cm
Anzahl Portionen 20 Stück, geschnitten
Inhalt pro Gebinde 3 Stück pro Karton

50| Tiramisu-Sahneschnitte
Schön fürs Auge und für den Gaumen des Genießers: 
Zwei Biskuitböden, einer davon getränkt mit Kaffee, gefüllt 
und abgedeckt mit einer aromatischen Frischkäsesahne mit 
Amaretto-Geschmack. Die Oberfläche ist mit Kakao abgestaubt 
und mit Schokoblüten garniert.

Stückgewicht 2.250 g
Durchmesser / Maße 25 x 38 cm
Anzahl Portionen 20 Stück, geschnitten
Inhalt pro Gebinde 3 Stück pro Karton

49| Mandel-Bienenstich-Schnitte
Schicht für Schicht ein Genuss: oben geröstete Mandeln mit 
einer verfeinerten Karamellglasur, darunter eine im Geschmack 
fein abgerundete, lockere Sahne mit Vanillegeschmack in 
zartem Hefeteig. Reinbeißen und genießen!

Stückgewicht 1.700 g
Durchmesser / Maße 25 x 38 cm
Anzahl Portionen 20 Stück, geschnitten
Inhalt pro Gebinde 3 Stück pro Karton

52| Cheese Cake American Style
Hochwertige Doppelrahm-Frischkäsefüllung auf einem typisch 
amerikanischen Tortenboden aus Mürbeteigbröseln.That‘s it!

Stückgewicht 1.450 g
Durchmesser / Maße Ø 24 cm
Anzahl Portionen 12 Stück, vorgeschnitten
Inhalt pro Gebinde 6 Stück pro Karton

51| Rahmkäsekuchen, mit Rosinen
Ein klassischer Genießer-Kuchen ganz nach schwäbischer 
Hausfrauenart: Köstliche Käsekuchenmasse mit frischem Quark, 
Sauerrahm und Rosinen bedecken den Hefemürbteigboden. 
Biss für Biss ein Genuss.

Stückgewicht 2.000 g
Durchmesser / Maße ø 28 cm
Anzahl Portionen ca. 12–14 Stück, ungeschnitten
Inhalt pro Gebinde 4 Stück pro Karton

G E N U S S  h O c h  D R E I 

S A h n E -  & 
c R E M E S c h n I T T E n
Schicht für Schicht ein Hochgenuss und köstlich garniert.  

Mit diesen Schnitten machen Sie Punkte bei Ihren Gästen.

K ä S E K U c h E n  & 
K ä S E T O R T E n
Kaum ein Kuchen kennt so viele Variationen. 

Profitieren Sie von dem zeitlosen Klassiker und 

servieren Sie Ihren Kunden diese Quark-Traum-

Kreationen.

[SERVIERT IPP ]

Das Auge isst mit, das gilt besonders bei 

Kuchen und Torten. Schließlich gönnen sich 

Ihre Gäste nicht jeden Tag diesen feinen 

Genuss. Servieren Sie die „süßen Sünden“ 

auf ansprechendem Geschirr oder mit einer 

schicken Serviette und erhöhen Sie so den 

Reiz fürs Auge – diese Liebe zum Detail 

kann sich bezahlt machen. 

Enthält 
Alkohol
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54| B&B myMuffin DeepBlueberry
Zart-knusprige Streusel auf herrlich softer Masse mit saftigen 
Heidelbeeren.

Stückgewicht 100 g
Anzahl Portionen ungeschnitten
Inhalt pro Gebinde 36 Stück pro Karton

56| B&B myMuffin ChocoNougat
Muffin gefüllt mit Nougatcreme und mit zartschmelzender 
Glasur überzogen, dekoriert mit Schokolocken.

Stückgewicht 115 g
Anzahl Portionen ungeschnitten
Inhalt pro Gebinde 36 Stück pro Karton

53| B&B myMuffin RichChocolate
Der süße Muffin-Klassiker mit besonders hohem Kakaoanteil 
und extra großen Schokostückchen.

Stückgewicht 100 g
Anzahl Portionen ungeschnitten
Inhalt pro Gebinde 36 Stück pro Karton

55| B&B myMuffin Black&White
Extra große, weiße und dunkle Schokostücke in zweifarbiger 
Masse.

Stückgewicht 100 g
Anzahl Portionen ungeschnitten
Inhalt pro Gebinde 36 Stück pro Karton

58| B&B Triple Chocolate Cookie XL
Aus herrlich schokoladigem Mürbeteig mit zartem Butter-
geschmack, weißen und dunklen Schokoladenstücken.

Stückgewicht 80 g
Anzahl Portionen ungeschnitten
Inhalt pro Gebinde 96 Stück pro Karton

57| B&B Chocolate Chunk Cookie XL
Aus hellem Mürbeteig mit zartem Buttergeschmack und 
Vollmilchschokoladenstücken.

Stückgewicht 80 g
Anzahl Portionen ungeschnitten
Inhalt pro Gebinde 96 Stück pro Karton

60| B&B Sugar Donut
Rundum attraktiv, mit gefrier- und taustabilem Zucker 
dekoriert.

Stückgewicht 52 g
Anzahl Portionen ungeschnitten
Inhalt pro Gebinde 48 Stück pro Karton

59| B&B Black Donut
Dekoriert mit glänzender, kakaohaltiger Fettglasur.
Stückgewicht 48 g
Anzahl Portionen ungeschnitten
Inhalt pro Gebinde 48 Stück pro Karton

62| B&B Party Sprinkle Donut
Dekoriert mit heller Fettglasur und bunten Zuckerstreuseln.
Stückgewicht 55 g
Anzahl Portionen ungeschnitten
Inhalt pro Gebinde 48 Stück pro Karton

61| B&B Kids Crunch Donut
Überzogen mit weißer Fettglasur und mit buntem 
Schokolinsenbruch dekoriert.

Stückgewicht 57 g
Anzahl Portionen ungeschnitten
Inhalt pro Gebinde 48 Stück pro Karton

G R O S S  A n G E S A G T

M I n I S
Sie sind klein und unwiderstehlich. Profitieren Sie jetzt  

von unserer großen Mini-Auswahl! Ihre Gäste werden  

begeistert sein.

[UMSATZT IPP ]

Von den Coffeeshops aus haben diese tren-

digen Gebäcke ihren Weg in die Herzen der 

Verbraucher gefunden. Mit Muffins, Donuts 

& Co. sprechen Sie besonders Junge und 

Junggebliebene an. Für köstlichen Umsatz. 
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63| B&B Pinky Donut
Dekoriert mit aufmerksamkeitsstarker Fettglasur mit 
Erdbeergeschmack und weißen Zuckerstreuseln.

Stückgewicht 55 g
Anzahl Portionen ungeschnitten
Inhalt pro Gebinde 48 Stück pro Karton

65| B&B Filly Vanilli Donut
Mit herrlich leichter Creme mit Vanillegeschmack gefüllt, 
in attraktiver Streifenoptik mit weißer und kakaohaltiger 
Fettglasur.

Stückgewicht 76 g
Anzahl Portionen ungeschnitten
Inhalt pro Gebinde 48 Stück pro Karton

66| B&B Filly Nut Donut
Mit zartschmelzender Nougatcreme gefüllt und mit gerösteten, 
gehackten Haselnüssen auf heller Fettglasur dekoriert.

Stückgewicht 72 g
Anzahl Portionen ungeschnitten
Inhalt pro Gebinde 48 Stück pro Karton

67| Schoko-Donut mit MILKA
Dekoriert mit zartschmelzender Milka®-Schokolade und -Drops, 
in attraktiver Milka®-Gebäckkapsel.

Stückgewicht 56 g
Anzahl Portionen ungeschnitten
Inhalt pro Gebinde 48 Stück pro Karton

68| Schoko-Donut mit MILKA EP
Dekoriert mit zartschmelzender Milka®-Schokolade und -Drops, 
in praktischer Einzelverpackung, inkl. GRATIS Display!

Stückgewicht 55 g
Anzahl Portionen ungeschnitten
Inhalt pro Gebinde 48 Stück pro Karton

64| B&B Crispy Caramel Donut
Mit zarter Karamellcreme gefüllt, mit kakaohaltiger Fettglasur 
und crunchigen Reiscrispies dekoriert.

Stückgewicht 65 g
Anzahl Portionen ungeschnitten
Inhalt pro Gebinde 48 Stück pro Karton

69| KC Chocolate Brownie Tray
Schokoladen-Butter-Brownie im Tray gebacken, zubereitet mit 
geschmolzener Schokolade und dekoriert mit reichlich 
Schokoladenstücken für den besonderen Genuss.

Stückgewicht 870 g
Anzahl Portionen ca. 15 Stück, geschnitten
Inhalt pro Gebinde 5 Trays pro Karton

71| Mini Berliner Vierfrucht
Mini-Fettgebäck mit Mehrfruchtfüllung und mit Puderzucker 
bestreut. Nur noch auftauen – und genießen.

Stückgewicht 36 g
Durchmesser / Maße 6,1–6,6 cm
Inhalt pro Gebinde 70 Stück pro Karton

70| Mini-Plunder-Mix, 42 g
Eine leckere Mischung aus 4 Mini-Plunderteilchen.
Stückgewicht 42 g
Durchmesser / Maße 6,5 x 4,5 cm
Inhalt pro Gebinde 100 Stück pro Karton

72| Apfelküchle, vorgebacken
Aus frisch geschälten ganzen Apfelringen, mit leckerem 
Backteig umhüllt. 

Stückgewicht 1.000 g
Anzahl Portionen 5 Stück
Inhalt pro Gebinde 5,0 kg

K L E I N E  K ö S T L I c h K E I T E n
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