SUSSES FINALE: STRUDEL

74| Apfelstrudel, gebacken

Der klassische Strudelgenuss mit frisch geschélten Apfeln,
Rahm und edlen Gewiirzen im Original-Strudelteig. Ideal als
Dessert mit Vanillesauce oder Eis und Sahne servieren.

Stiickgewicht

160 g

Anzahl Portionen

36 Stiick, portioniert

Inhalt pro Gebinde

Stiickgewicht

5,76 kg pro Karton

75| Apfelstrudel, gebacken

120 g

Anzahl Portionen

36 Stiick, portioniert

Inhalt pro Gebinde

4,32 kg pro Karton

77| Topfenstrudel, gebacken

Frischer Konditoren-Quark garantiert den cremigen Geschmack,
hergestellt nach einem alten Hausrezept im Original-Strudel-

teig.
Stiickgewicht 160 g
Anzahl Portionen 36 Stiick, portioniert

Inhalt pro Gebinde

Stiickgewicht

5,76 kg pro Karton

78| Topfenstrudel, gebacken

120 g

Anzahl Portionen

36 Stlick, portioniert

Inhalt pro Gebinde

4,32 kg pro Karton
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73| Apfelstrudel, ungebacken

Der klassische Strudelgenuss mit frisch geschélten Apfeln,
Rahm und edlen Gewtirzen im Original-Strudelteig. Ideal als
Dessert mit Vanillesauce oder Eis und Sahne servieren.
Stiickgewicht 2.3759g

Anzahl Portionen 4 Stiick

Inhalt pro Gebinde 9,5 kg pro Karton

76| Topfenstrudel, ungebacken

Frischer Konditoren-Quark garantiert den cremigen Geschmack,
hergestellt nach einem alten Hausrezept im Original-Strudel-

teig.
Stiickgewicht 1.500 g
Anzahl Portionen 5 Stlick

Inhalt pro Gebinde 7,5 kg pro Karton

Fiir Druckfehler keine Haftung. Anderungen / Irrtiimer vorbehalten.
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Ein schones Stiick Kuchen, feine Torten
oder praktische Minigebacke fiir
zwischendurch und nebenbei: Fiir die
stiBBe Lust Ihrer Gaste und Kunden
finden Sie beim GAFATEAM ein Profi-
Sortiment, das keinen Wunsch offen lasst.
Wie gewohnt kénnen Sie sich dabei auf
beste Qualitat und Auswahl verlassen.
Holen Sie sich siiBe Anregungen,
entdecken Sie Klassiker wieder, servieren
Sie Trendiges und freuen Sie sich auf
~StiBen Umsatz”.
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[ERFOLGSTHEMA
KUCHEN & TORTEN]

Mit GAFATEAM genieBen Sie
die Vorteile:

% Vielfalt auf Vorrat

Y 365 Tage verfugbar

Y Absolut kalkulationssicher

Kuchen & Torten sind ein wichtiger Umsatzbringer im AuBer-Haus-Geschaft.
Ob der warme Apfelstrudel zum Dessert, die klassische Cremetorte, Trendiges wie
Latte Macchiato-Sahnetorte oder Minigebacke - das sti3e Spektrum ist verfihrerisch

breit und bietet Ihnen viele Gelegenheiten, Ihre Kunden und Gaste zu verwohnen.

Das kann fur die klassische ,Schlacht am Kuchenbuffet” sein, wenn eine groBere
Gesellschaft bei Ihnen feiert. Aber auch die kleinen handlichen Gebé&cke, die mit der
Coffeeshop-Kultur gro3 rausgekommen sind, eignen sich ideal. Muffin, Cookie und Co.

erfreuen sich bei Jingeren groBer Beliebtheit und bieten lukrative Einsatzmdglichkeiten,

“ z.B. kombiniert mit einem Espresso als Abschluss oder auch als ,to-go-Geback”.

Wie Sie es von lhrem GAFATEAM Handler gewohnt sind, Gberzeugt auch das

Kuchen- & Torten-Sortiment mit hdochster Convenience. Die meisten Produkte sind
M fix und fertig, viele bereits portioniert — das bietet Ihnen alle Handlingsvorteile,

Planungs- und Kalkulationssicherheit.

SAHNE- & OBSTTORTEN

Hier finden Sie die Klassiker, die in jedes Kuchen-Angebot
gehoren. Optisch attraktive, farbenfrohe Friichte, genuss-
voll kombiniert: Das schmeckt lhren Gasten und fruchtet

beim Umsatz!

[FRISCHE AUF VORRAT]

Alle GAFATEAM Kuchen und Torten
sind TK-Ware.

Das bietet Ihnen maximale Planungsfreiheit.

1| Beerentorte mit Waldfriichten

Ein Genusserlebnis der Extra-Klasse: Ein heller und ein dunkler
Biskuitboden auf einem knusprigen Mirbteigboden,
dazwischen eine leichte Sahne mit Vanillegeschmack,

Uippig bedeckt mit Waldbeeren und Tortenguss.

Ein Mandelbiskuitband ziert die Torte.

Stiickgewicht 1.950 g

Durchmesser/MaBe @28 cm

Anzahl Portionen ca. 14 Stlick, ungeschnitten

Inhalt pro Gebinde 4 Stiick pro Karton

Aromatische Himbeeren liegen mit Tortenguss bedeckt auf
zwei hellen Biskuitbéden, die mit einer leichten Sahne mit
Vanillegeschmack gefillt sind. Darunter ein knuspriger
Mirbteigboden. Ein Mandelbiskuitband als geschmackvolle
Randgarnierung.

Stiickgewicht 1.950 g

Durchmesser/MaBe 228 cm

L —

Anzahl Portionen ca. 14 Stlck, ungeschnitten .

Inhalt pro Gebinde 4 Stlck pro Karton

i O orte

Der Blickfang in jeder Tortenvitrine: Leuchtende, exotische

Friichte liegen mit Tortenguss umhdillt auf zwei hellen Biskuit-

a béden, die mit feiner Sahne mit Vanillegeschmack gefllt sind.
Darunter ein knuspriger Mirbteigboden und ein Mandel-
biskuitband als Randgarnierung.

Stiickgewicht 2.050
Durchmesser/MaBe

Anzahl Portionen , un: nitten
Inhalt p ck pro Karton

/ dbee O

Verfihrerisch lachen sie einen an: Die aromatischen Erdbeer- 2
hélften sind mit einem fruchtigen Tortenguss tiberzogen. [ ¥
Darunter liegt eine feine Schicht Buttermilchsahne zwischen
zwei hellen Biskuitb6den auf knusprigem Mdrbteigboden,

umrahmt von einem Mandelbiskuitband. f'
Stlickgewicht 2.100 g .

Durchmesser/ MaBe 228 cm

Anzahl Portionen ca. 14 Stlick, ungeschnitten; Py 5 l..h__
Inhalt pro Gebinde 4 Stlck pro Karton .




HIMMLISCH CREMIG

5| Erdbeer-Buttermilch-Torte

Erfrischend fruchtig! Leckerer Mirbeteig und darauf, zwischen
einem Ruhrteig- und einem Biskuitboden, verstrudelte
Erdbeer-Buttermilch-Sahne mit fruchtiger Erdbeerzubereitung.
Uppig belegt mit halben Erdbeeren. Randgarnierung mit
gehackten Mandeln.

Stiickgewicht 2.400 g
Durchmesser/MaBe 228 cm

Anzahl Portionen ca. 16 Stlick, ungeschnitten
Inhalt pro Gebinde 4 Stiick pro Karton

9| Frischkdse-Sahnetorte

Leuchtende Mandarinen geben der Frischkdse-Sahnetorte den
fruchtigen Geschmack: Auf einem Kekskriimelteig liegt eine
dicke Schicht aus mit Sahne verfeinertem Frischkése.
Dazwischen heller Biskuitb6den, dekoriert mit saftigen
Mandarinen, die mit Tortenguss tiberzogen sind.

Stlickgewicht 1.600 g
Durchmesser/MaBe 228 cm

Anzahl Portionen ca. 14 Stlck, ungeschnitten
Inhalt pro Gebinde 4 Stiick pro Karton

6| Erdbeer-Sahnetorte ,,Senga”

Diese Torte schmeckt nach Sommer! Frische Erdbeersahne und
eine aromatische Erdbeerfruchtfillung breiten sich sanft
zwischen hellen und dunklen Biskuitbéden aus. Die Torte ist
mit Vollmilchschokoladenspé&nen und Sahnetupfen garniert.

10| Kirsch-Kise-Sahne-Traum

Zwischen drei lockeren Riihrteigbéden liegt eine leckere
Késesahne mit fruchtiger Kirschfillung. Einfach traumhaft:
das verstrudelte, marmorierte Dekor mit Randgarnierung aus
weiBer Schokolade.

Stiickgewicht

2.000 g

Durchmesser /MaBe

@28 cm

Anzahl Portionen

16 Stlick, geschnitten

} | nhalt pro Gebinde 4 Stlck pro Karton

Tauchen Sie ein in eine Welt fruchtigen GenieBens: Ein tppiger
Belag aromatischer Himbeeren und Tortenguss liegt auf dem
dunklen Biskuitboden. Darunter késtliche Kasesahne auf einem
hellen Biskuitboden. Als Randgarnierung ein Mandelbiskuit-

band.
Stiickgewicht 2.350 9
Durchmesser/MaBe 28 cm

Anzahl Portionen

ca. 16 Stlick, ungeschnitten

Inhalt pro Gebinde

4 Stiick pro Karton

Stiickgewicht 2.500 g
Durchmesser/MaBe 228 cm
Anzahl Portionen ca. 16 Stlick, ungeschnitten
Inhalt pro Gebinde 4 Stlck pro Karton
—
- i -
- s ' -
- [ - ¥ h i . -
- F [N AL =
- - ENE i .
- » .
-» - :" w & a kf
. e +
1 =
| 3‘;..
1
Origina a alde

[UMSATZTIPP]

Was ist das leckerste Stiick Kuchen oder
Torte ohne einen Kaffee dazu? Bieten Sie
lhren Kunden ein Kombi-Angebot, z.B.

ein Stuck Torte und ein Cappuccino zum
Sonderpreis oder 2 Stiick Kuchen und dazu
1 Tasse Kaffee gratis dazu.

Gut kombiniert heift doppelt profitiert!

Der Geheim-Tipp fir alle Haselnuss-Liebhaber: Lockere
Haselnuss-Sahne mit ger6steten Haselniissen schmiegt sich an
helle und dunkle Biskuitb6den. Der Schokoladenboden wird
als Kuppe zwischen den hellen Biskuitbéden eingelegt.

Sieht gut aus und schmeckt vorziglich!

Fir heiBe Sommertage! Erfrischende Késesahne aus feiner
Sahne, Quark und Joghurt liegt leicht zwischen lockeren

Eine der beliebtesten Torten: Der Klassiker aus frischer Sahne,
saftigen Sauerkirschen und original Schwarzwalder Kirsch-
wasser auf zarten Schokoladen-Biskuitbéden. Original mit

Biskuitbéden. Abgedeckt mit einem Rihrteigdeckel mit
Dekorpuder. Mit gerésteten Mandeln als Randgarnierung.

| Stickgewicht 1.800 g
Durchmesser/MaBe 228 cm
Anzahl Portionen 16 Stlick, geschnitten
Inhalt pro Gebinde 4 Stlck pro Karton
4 .y

-

Sahnekuppel. Die geschnittene Version mit Spénen aus )
Schokoladenkuvertiire als Randgarnierung.

Stiickgewicht 2.100¢g I.. y
Durchmesser/MaBe @28 cm A
Anzahl Portionen 16 Stlck, geschnitten

Inhalt pro Gebinde 4 Stiick pro Karton | ™

Stiickgewicht 1.800 g
Durchmesser/MaBe 328 cm
Anzahl Portionen
Inhalt pro Gebind




ABER BITTE MIT SAHNE

“‘ 13| Schwarzwalder Kirsch-Sahneschnitte

| : * | Die kleinen Kunstwerke aus frischer Sahne, saftigen Sauer-
% =| kirschen und original Schwarzwalder Kirschwasser sowie zarten
A 1 Schokoladen-Biskuitbéden garantieren stiBen Hochgenuss.
Garniert mit Schokoladenkuvertiirespdnen sehen sie aus wie
handgefertigt.

Stiickgewicht 2.2509
Durchmesser/MaBe 25 x 38 cm

Anzahl Portionen 20 Stiick, geschnitten
Inhalt pro Gebinde 3 Stiick pro Karton

Eine exklusive Cremetorte fir anspruchsvolle Feinschmecker:
Vier helle Biskuitbéden gefiillt mit Creme mit Amaretto-Aroma,
Schokoladenstiickchen und aromatischen Himbeeren. Die Torte
ist komplett mit Marzipan umhdillt. Walnusse liegen als Dekor

14| Marzipan-Cremetorte %

‘Enthalt

i "'f_-
Alkohol " . ‘r

bei.

Stiickgewicht 1.950 g
Durchmesser/MaBe 228 cm

Anzahl Portionen ca. 16 Stlick, ungeschnitten

Inhalt pro Gebinde

4 Stlck pro Karton

16| Kirsch-Schoko-Crisp-Schnitte

Auf einem knackigen Schoko-Crispboden befindet sich eine
késtliche hell-dunkel verstrudelte Creme. Darauf ein lockerer
Ruhrteigboden. Belegt mit einer Mischung aus stBen und
sauren Kirschen. Ein knackig-fruchtiges Erlebnis!

15| Mandel-Bienenstich

In verhaltener SiiBe und geschmacklicher Eleganz présentiert
sich der Mandel-Bienenstich: Lockere Sahne mit Vanille-
geschmack zwischen zartem Hefeteig, bedeckt mit gerésteten
Mandeln und einer Karamellglasur.
Stiickgewicht 1.300 g
Durchmesser/MaBe @26 cm

Anzahl Portionen 14 Stuck, eingeteilt
Inhalt pro Gebinde 4 Stiick pro Karton

Stiickgewicht 2.100 g
Durchmesser/MaBe 19,5 x 29 cm
Anzahl Portionen 12 Stiick, vorgeschnitten

Inhalt pro Gebinde

4 Stlck pro Karton

18| Sachertorte

Der Torten-Liebling erinnert an den Charme Wiener Kaffee-

hauskultur. Mit vielen edlen Zutaten trumpft die Sachermasse
mit einer Aprikosenfillung und einem Nuss-Schokoladen-
tberzug auf. Als Dekor liegen Schokoaufleger bei.

Stiickgewicht

Durchmesser/ MaBe

14509 |
@27 cm

Anzahl Portionen

14 Stlick, eingeteilt

Inhalt pro Gebinde

4 Stiick pro Karton

20| Eierlikér-Schoko-Sahnetorte

Willkommen im Schlaraffenland! Diese Torte lasst Naschkatzen
aufhorchen: Ein heller Biskuitboden und ein Rihrteigboden
sind gefillt mit einer schmackhaften Birnenfruchtfillung,

Schokosahne und exquisiter Eierlikérsahne. ’

17| Latte Macchiato-Sahnetorte

. | Latte Macchiato — auch als Torte ein Trend! Zwei Schokoladen-

. | Biskuitb6éden sind mit Kaffeesahne und Sahne mit Vanille-

. o q"_' geschmack gefiillt. WeiBBe Schokoladenspéne und dariiber
gesiebtes Kakaodekor vollenden diese GenieBer-Torte.

4 Ein Band mit Schokoladenkuvertiirespénen ziert den Rand.

Y stiickgewicht

1.850 g

Durchmesser/MaBe

@28 cm

-| Anzahl Portionen

ca. 16 Stlick, ungeschnitten

Inhalt pro Gebinde

4 Stlck pro Karton

u.
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h ‘% 19| Schoko-Sahnetorte

Randgarnierung.

‘ Eine Variation aus frischer Sahne, feiner Schokolade sowie
hellen und dunklen Biskuitb6éden. Als Highlight wird der helle
Boden als Kuppel zwischen zwei Schokoladen-Biskuitb6den

Y| eingelegt. Garniert mit Sahne mit Vanillegeschmack und einer
kakaohaltigen Fettglasur. Spédne aus Schokoladenkuverttire als

!ﬁickgévvicht

1.900 g

Durchmesser/MaBe

2 28 cm

: '!.ﬁrtionen

Inha ;5‘0 Gebinde

r"l: ..,

; "!
Enthélt

Stiickgewicht

1.400 g

Alkohol

Durchmesser / MaBe

2 28 cm

Anzahl Portionen

14 Stiick, geschnitten

Inhalt pro Gebinde

4 Stlck pro Karton

16 Stiick, ges

4




KRANZ KOSTLICH

K R A N Z E Ob mit Kaffee oder Tee, diese Klassiker schmecken

bei jeder Gelegenheit und sollten auch auf keinem
Kuchen-Buffet fehlen.

21| Frankfurter Kranz

Das ist vollendete Patisseriekunst! Eine feine Creme mit Vanille-
aroma und fruchtige Himbeer-Johannisbeer-Fruchtfillung
schmiegen sich zwischen helle Wiener Béden. Der Kranz ist von
Haselnusskrokant ummantelt und mit Buttercremetupfen und
Belegkirschen dekoriert.

| Stiickgewicht 2.2509

Durchmesser/MaBe 228 cm

Anzahl Portionen ca. 20 Stiick, ungeschnitten

1nh_alt pro Gebinde 2 Stiick pro Karton

22| Haselnuss-Kranz

Verfihrung zum Genuss: Der Kuchen aus feiner Haselnuss-
Sandmasse ist herrlich saftig und schmeckt das ganze Jahr!
Das Dekor aus gehackten Haselntissen und Dekorpuder lasst
den Kuchen wie selbst gemacht aussehen.

Stiickgewicht 1.100 g

Durchmesser/MaBe @22 cm

Anzahl Portionen ca. 16-20 Stlick, ungeschnitten
Inhalt pro Gebinde 4 Stiick pro Karton

23| Marmor-Kranz

Der Klassiker unter den Kuchen — beliebt zu Tee, Kaffee und
Kakao. Die helle und dunkle Sandmasse harmonieren in Optik
und Geschmack. Auch das Dekor aus Schokobliiten und
Dekorpuder ist darauf abgestimmt.

; Stiickgewicht 1.100 g
Durchmesser/MaBe @22cm
zahl Portionen ca. 16-20 Stlick, ungeschnitten
alt pro Gebinde 4 Stiick pro Karton
) N A

B L E c H - & Diese Kuchenspezialitdten vom Blech schmecken wie
selbst gebacken. Sichern Sie sich meterweise den Genuss und
PLATTENKUCHEN

verwohnen Sie lhre Gaste!

gemditlichen Plausch: Dieser Klassiker ist immer der Star.
Fruchtig-saftige Zwetschgen und krosse Streusel sind in einem
Quarkteig mit lockerer Creme mit Vanillegeschmack einge-

| bettet. Die Oberschicht ist leicht abgeglénzt.

2.600 g
¥ Durchmesser/ MaBe 25 x 38 cm
Anzahl Portionen 15 Stiick, geschnitten
Inhalt pro Gebinde 3 Stiick pro Karton

-

25| Kéase-Blechkuchen

26| Russischer Zupfkuchen

Der Kasekuchen ist in der Beliebtheitsskala der Gaste immer Der Kuchen mit der originellen Zupfenoptik ist die Krénung auf
noch weit vorn. Dieser Kése-Blechkuchen besteht aus einer Jjeder Kaffeetafel und sieht wie selbst gemacht aus! Eine
lockeren Rahmkésefiillung mit frischem Quark und Sauerrahm hochwertige Kdsemasse aus Quark und Sauerrahm auf einem
auf einem Quarkteig. Ohne Rosinen und ganz nach Hausfrauen- Schokoladen-Quarkteigboden ist reichlich mit krossen

rezeptur gefertigt. Schoko-Streuseln bedeckt.

Stiickgewicht 2.600 g Stiickgewicht 3.000 g

Durchmesser / MaBe 25x 38 cm Durchmesser/MaBe 25x 38 cm

Anzahl Portionen 20 Stlck, geschnitten Anzahl Portionen 20 Stuck, geschnitten

Inhalt pro Gebinde 3 Stlick pro Karton Inhalt pro Gebinde 3 Stlick pro Karton

A

o
. 2= - L=

L o ]

- _ N
- “ .jl'
~ i -
Pt . - .

271 ApfeI-ButtérstreuseI-BIechkuchen " 28| Kirsch-Sand-Blechkuchen

Dieser Kuchen passt zu jedem Anlass! Unter einer knusprigen
Schicht aus gold-gelben Butterstreuseln verbirgt sich ein

Quarkteig mit einer Fiillung aus saftigen, frischen Apfeln und
Rosinen. Einfach unwiderstehlich!

Eine lockere Sandmasse vereinigt sich mit herrlich saftigen
Kirschen. Gehackte Haselntsse runden das Ganze geschmack-
lich und optisch ab. Der Kuchen ist dezent mit Dekorpuder
abgestaubt.

Stlickgewicht 2.900 g sl Stlickgewicht 1.900 g
Durchmesser/ MaBe 25x 38 cm __u Durchmesser/MaBe 25x38cm

Anzahl Portionen 0 chnitten Anzahl Portionen 20 Stlck, geschnitten
Inhalt pro Gebinde | 3 Stiick pro Karton Inhalt pro Gebinde 3 Stlick pro Karton

29| Rhabarber-Erdbeer-Blechkuchen

Erleben Sie fruchtigen Geschmack ganz neu: Rhabarber und
Erdbeeren ergénzen sich geschmacklich hervorragend! Saftige
Erdbeeren und Rhabarber — auf lockerer, feiner Rihrteigmasse
— bedeckt mit krossen Butterstreuseln. Sommerlich leicht!

Stiickgewicht 2.000 g

Durchmesser / MaBe 25 x 38 cm

Anzahl Portionen 20 Stlck, geschnitten

Inhalt pro Gebinde 3 Stlick pro Karton



10

Eine saftige Sandmasse, die mit frischen Apfelhélften belegt ist.
Dekoriert ist der Kuchen mit gehackten Haselnissen.

FRUCHTIGE VERFUHRUNG

OBSTKUCHEN &
-TORTEN

Ob mit Apfel, Kirsche oder Zwetschgen - diese Obst-

kreationen haben immer Saison. Ernten Sie den Erfolg!

30| Apfelkuchen gedeckt

Die Friichte der Versuchung — frische aromatische Apfel auf
einem Hefemurbteig, bedeckt mit einer lockeren Sandmasse,
verleihen dem Kuchenklassiker eine besondere Note.

Der gedeckte Apfelkuchen ist ohne Rosinen.

Stiickgewicht 1.750 g

Durchmesser/MaBe @ 28 cm

Anzahl Portionen ca. 12-14 Stick, ungeschnitten
Inhalt pro Gebinde 4 Stiick pro Karton

Stiickgewicht 2.250g
Durchmesser/MaBe 336cm
Anzahl Portionen ca. 12-14 Stuck, halbiert

Inhalt pro Gebinde

2 Stlick pro Karton

33| Landfrauenkuchen
Kirsch-Joghurt-Kuchen

32| Gourmet Apfeltorte

- Immer willkommen und wie handgefertigt: Die Gourmet
e . n Apfeltorte gldnzt mit erlesenen, von Hand eingelegten
L frischen, knackigen Apfelstiicken auf einem Hefemdirbteig,
leicht bedeckt mit Mandelbléttchen. Sehr késtlich durch den
extra hohen Fruchtanteil, ohne Rosinen. GenieBen Sie diesen
_ s | Kuchen auch bei Laktose-Intoleranz.

== J| Stiickgewicht 2.2509 actosefrei

Durchmesser/MaBe @ 28 cm
Anzahl Portionen 12 Stlck, geschnitten
Inhalt pro Gebinde 4 Stlck pro Karton

Joghurtcreme auf einer saftigen Sandmasse, bedeckt mit
Sauerkirschen. Gehackte HaselnUsse als Randdekoration.
Stiickgewicht 2.2509
Durchmesser/MaBe 236 cm

Anzahl Portionen ca. 12-14 Stlick, halbiert
Inhalt pro Gebinde 2 Stlick pro Karton

Butterstreuseln bedeckt.

34| Apfelkuchen mit Butterstreuseln

Mit dem Duft von frischem Apfelkuchen werden Kindheits-
erinnerungen wach. Frische Apfelstiicke und Sultaninen,

fruchtige Kombination. Der Kuchen ist mit goldgelben

Stlickgewicht 2.000 g
Durchmesser / MaBe 28 cm
Anzahl Portionen

Inhalt pro Gebinde

36| Kirschkuchen mit Butterstreuseln

Sie leuchten knallrot und zéhlen zu den leckersten Friichten:
Kirschen sind optisch und geschmacklich eine wundervolle
Zutat fur Kuchen. Diese Kreation besteht aus einem Hefe-
mdrbteig, mit edlen Kirschen in einem Rahmguss, der von
knusprigen Butterstreuseln abgedeckt wird.

Der Herbstklassiker zeichnet sich durch seine besonders

handwerkliche Optik und den saftigen Geschmack aus:

fruchtig-saftige Zwetschgen eingetaucht in einer Creme mit
Vanillegeschmack auf einem Hefemdirbteig, bedeckt von

leckeren Butterstreuseln. Wie aus Omas Backstube!
Stiickgewicht 1.750 g

| Dus 228 cm

ca. 12-14 Stlick, ungeschnitten

4 Stlick pro Karton

Stiickgewicht 1.900 g

Durchmesser/MaBe @28 cm

Anzahl Portionen ca. 12-14 Stuck, ungeschnitten
Inhalt pro Gebinde 4 Stlck pro Karton

37| Pickosta Schlag-Sahne
mindestens 30% Fett, ultrahocherhitzt, 12er-Tray

[SERVIERTIPP]

Wer Kuchen sagt, mochte meistens auch

Stiickgewicht

1.000 g Sahne dazu. Mit der praktischen Spriih-

Inhalt pro Gebinde

12 Stlick pro Karton

38| Debic Spriihsahne

Profi-Spriihsahne, gesuBt
Stiickgewicht

sahne kdnnen Sie problemlos dosieren.

SUB oder ungeslBt und immer praktisch

lr‘*l.ll'_‘hi;) - g -
- zur Hand - so konnen Sie Kundenwiinsche

700 ml

Inhalt pro Gebinde

39| Debic Spriihsahne

Profi-Spriihsahne, ungesuBt

ganz individuell erfdllen.

6 Stlick pro Karton

Schlag.

Sahne

—— 1
g

Stiickgewicht

700 ml

Inhalt pro Gebinde

6 Stiick pro Karton




MEISTERSTUCKE

44| Kirsch-Rhabarber-Schnitte

Fruchtig-saftige Mischung aus Kirschen und Rhabarber-
stiickchen, eingebettet in lockeren Rihrteigboden.
Mit Tortenguss tberzogen und mit Hagelzucker bestreut.

Stiickgewicht 1.800 g
Durchmesser/MaBe 38 x 28 cm

Anzahl Portionen 16 Stiick, vorgeschnitten
Inhalt pro Gebinde 3 Stiick pro Karton

FRUCHTSCHNITTEN

Stlck fur Stlck ein Genuss. Mit dieser Schnittenvielfalt

zaubern Sie Abwechslung in Thr Kuchensortiment.

41| Erdbeer-Fruchtschnitte

Auch figurbewusste Géste dirfen schlemmen! Die Erdbeer-
Fruchtschnitte ist mit frischer Buttermilchsahne zwischen zwei
hellen Biskuitbéden gefiillt und reichlich mit késtlichen

Erdbeerhalften und fruchtigem Tortenguss bedeckt. Saftige Rhabarberstiickchen und aromatische Erdbeeren,
Stiickgewicht 2.900 g gebettet in Rihrteig, liegen auf einem krossen Mdirbeteig.
Durchmesser/MaBe 25x38cm Leckere Butterstreusel runden das Geschmackserlebnis ab.
Anzahl Portionen 20 Stlick, geschnitten Stiickgewicht 2.4009
. N ] Durchmesser / MaBe 38 x 28 cm
Anzahl Portionen 16 Stiick, vorgeschnitten
Zwei Biskuitbéden sind mit leichter Sahne mit Vanillegeschmack Inhalt pro Gebinde 3 Stiick pro Karton

gefillt. Darauf breitet sich eine Uppige Schicht aus saftigen
Mandarinenspalten und Tortenguss aus.

Stiickgewicht 2.900 g
Durchmesser/MaBe 25 x 38 cm

Anzahl Portionen 20 Stiick, geschnitten
Inhalt pro Gebinde 3 Stlick pro Karton

46| Kirschen-Michel-Schnitte

Einfach verfihrerisch! Auf einem krossen Mirbeteigboden
liegt ein lockerer und saftiger Rihrteig mit eingesunkenen
Sauerkirschen, abgestaubt mit Dekorpuder.

Stiickgewicht 2.500 g
Durchme;&,er/ MaBe 38x28cm

Anzahl Portionen 16 Stlick, geschnitten
Inhaltlbro Gebinde., 3 Stiick pro Karton

42| Erdbeer-Buttermilch-Schnitte

Zwischen zwei Riihrteigbéden liegt lockere Erdbeer-Butter-
milch-Sahne. Ganzfléchig belegt mit fruchtigen Erdbeerhélften.
Uberzogen mit Tortenguss. Ein himmlischer Genuss!
Stiickgewicht 2.000g

Durchmesser/MaBe 19,5x 29 cm

Anzahl Portionen _ . 12 Stuick, geschnitten

Inhalt pro Gebi 4 Stiick pro Karton

47| Panna-Cotta-Orangen-Schnitte

Zwischen zwei lockeren Ruhrteigbéden liegt unwiderstehliche
Vanille-Sahne, verstrudelt mit Pfirsich-Orangen-Frucht-
zubereitung. Aufgelegte Orangenscheiben vollenden dieses
Meisterwerk.

Stiickgewicht
Durchmesser/MaBe
Anzahl Portionen

43| Apfel-Mandel-Schnitte -

Apfelspalten, eingebettet in einem hellen Riihrteig, abgerundet
mit gerésteten Mandelstiften, verleihen dem Kuchen

handwerklichen Charakter und unvergleichbaren Genuss. Inhalt pro Gebinde
Stiickgewicht 2.250g

Durchmesser/MaBe 38 x 28 cm

Anzahl Portionen 16 Stlick, geschnitten

Inhalt pro Gebinde 3 Stlick pro Karton
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GENUSS HOCH DREI

KASEKUCHEN &
KASETORTEN

Kaum ein Kuchen kennt so viele Variationen.

Profitieren Sie von dem zeitlosen Klassiker und

servieren Sie lhren Kunden diese Quark-Traum-

SAH N E' & Kreationen.
: ' CREMESCHNITTEN

e S Y

1" \._F t

-

e

" 1 L5 - x! "\\\:\\\\ _ Schicht fir Schicht ein Hochgenuss und késtlich garniert.

-
Mit diesen Schnitten machen Sie Punkte bei Ihren Gasten. -
B gy
48| Donauwelle
-
Dieser Klassiker sollte auf keiner Kaffeetafel fehlen! Herzhafte
Sauerkirschen versinken in einer eleganten Kombination aus
feiner heller und dunkler Schokoladensandmasse und einem
groBziigigen Belag aus Sahne mit Vanillegeschmack. v
Abgestaubt mit Kakaodekor. i
Stiickgewicht 1.950 g
Durchmesser/MaBe 25 x 38 cm \ E
Anzahl Portionen 20 Stiick, geschnitten
Inhalt pro Gebinde 3 Stlick pro Karton .
Ein klassischer GenieBer-Kuchen ganz nach schwébischer - ’
Hausfrauenart: Késtliche Kasekuchenmasse mit frischem Quark, ™ "
Sauerrahm und Rosinen bedecken den Hefemdirbteigboden. -
Biss fir Biss ein Genuss.
Stiickgewicht 2.000 g [ s ERVIERTIPP ]
Durchmesser/MaBe @28 cm
Anzahl Portionen ca. 12-14 Stlck, ungeschnitten . . . .
Inhalt pro Gebinde 4 Stiick pro Karton Das Auge isst mit, das gilt besonders bei

49| Mandel-Bienenstich-Schnitte Kuchen und Torten. SchlieBlich génnen sich

Schicht fir Schicht ein Genuss: oben geréstete Mandeln mit
einer verfeinerten Karamellglasur, darunter eine im Geschmack
fein abgerundete, lockere Sahne mit Vanillegeschmack in
zartem Hefeteig. ReinbeiBen und genieBen!

lhre Gaste nicht jeden Tag diesen feinen

Genuss. Servieren Sie die ,suBen Sunden”

auf ansprechendem Geschirr oder mit einer

Stiickgewicht 1.700 g ] ] i ]
Durchmesser/ MaBe 25x38cm — F-_‘.__ schicken Serviette und erhéhen Sie so den
Anzahl Portionen 20 Stiick, geschnitten o P . . " . "
Inhalt pro Gebinde 3 stiick pro Karton - I .’ — Reiz furs Auge - diese Liebe zum Detail

kann sich bezahlt machen.

50| Tiramisu-Sahneschnitte

| Schon furs Auge und fiur den Gaumen des GenieBers:

Zwei Biskuitbéden, einer davon getrankt mit Kaffee, gefuillt
und abgedeckt mit einer aromatischen Frischkésesahne mit
Amaretto-Geschmack. Die Oberfléche ist mit Kakao abgestaubt
und mit Schokobliiten garniert.

Stiickgewicht 2.250g
Durchmesser/MaBe 25 x 38 cm

Anzahl Portionen 20 Stlick, geschnitten
Inhalt pro Gebinde 3 Stlick pro Karton

Hochwertige Doppelrahm-Frischkésefillung auf einem typisch
amerikanischen Tortenboden aus Miirbeteigbréseln.That'’s it!

* Enthalt
Alkohol
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53| B&B myMuffin RichChocolate

Der stiBe Muffin-Klassiker mit besonders hohem Kakaoanteil
und extra groBen Schokosttickchen.

Stiickgewicht

100 g

Anzahl Portionen

ungeschnitten

Inhalt pro Gebinde

36 Stlick pro Karton

55| B&B myMuffin Black&White

Extra groBe, wei3e und dunkle Schokostticke in zweifarbiger

GROSS ANGESAGT

r

MINIS

Sie sind klein und unwiderstehlich. Profitieren Sie jetzt
von unserer groBen Mini-Auswahl! |hre Gaste werden

begeistert sein.

, RV
54| B&B myMuffin DeepBlueberry

Zart-knusprige Streusel auf herrlich softer Masse mit saftigen

Heidelbeeren.

Stiickgewicht 100 g

Anzahl Portionen ungeschnitten
Inhalt pro Gebinde 36 Stiick pro Karton

56| B&B myMuffin ChocoNougat

Muffin gefullt mit Nougatcreme und mit zartschmelzender
Glasur Uberzogen, dekoriert mit Schokolocken.

Masse.
Stiickgewicht 100 g
Anzahl Portionen ungeschnitten

Inhalt pro Gebinde

36 Stlick pro Karton

Stiickgewicht

1159

Anzahl Portionen

ungeschnitten

Inhalt pro Gebinde

36 Stlick pro Karton

T

57| B&B Chocolate Chunk Cookie XL

Aus hellem Mdrbeteig mit zartem Buttergeschmack und
Vollmilchschokoladenstticken.

Stiickgewicht 809
Anzahl Portionen ungeschnitten
Inhalt pro Gebinde 96 Stlick pro Karton

59| B&B Black Donut

Dekoriert mit glinzender, kakaohaltiger Fettglasur.

Stiickgewicht

48 g

Anzahl Portionen

ungeschnitten

Inhalt pro Gebinde

48 Stiick pro Karton

61| B&B Kids Crunch Donut

Uberzogen mit weiBer Fettglasur und mit buntem
Schokolinsenbruch dekoriert.

Stiickgewicht

Anzahl Portionen
Inhalt pro Gebinde

57 g

—

ungeschnitten

48 Stlick pro Karton

62| B&B Party Sprinkle Donut

Dekoriert mit heller Fettglasur und bunten Zuckerstreuseln.

Stiickgewicht

559

Anzahl Portionen

ungeschnitten

Inhalt pro Gebinde

48 Stlick pro Karton

[UMSATZTIPP]

Von den Coffeeshops aus haben diese tren-
digen Gebdacke ihren Weg in die Herzen der
Verbraucher gefunden. Mit Muffins, Donuts
& Co. sprechen Sie besonders Junge und

Junggebliebene an. Fir késtlichen Umsatz.

58| B&B Triple Chocolate Cookie XL

Aus herrlich schokoladigem Mtirbeteig mit zartem Butter-
geschmack, weiBen und dunklen Schokoladenstticken.

Stiickgewicht

809

Anzahl Portionen

ungeschnitten

Inhalt pro Gebinde

96 Stuck pro Karton

60| B&B Sugar Donut

dekoriert.

Rundum attraktiv, mit gefrier- und taustabilem Zucker

Stiickgewicht

529

Anzahl Portionen

ungeschnittel

Inhalt pro Gebinde

v L

48 Stiick pre

T
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63| B&B Pinky Donut

Dekoriert mit aufmerksamkeitsstarker Fettglasur mit
Erdbeergeschmack und weiBBen Zuckerstreuseln.

Stiickgewicht 559

Anzahl Portionen ungeschnitten

Inhalt pro Gebinde 48 Stiick pro Karton

65| B&B Filly Vanilli Donut

; []

64| B&B Crispy Caramel Donut

" Mit zarter Karamellcreme gefiillt, mit kakaohaltiger Fettglasur
und crunchigen Reiscrispies dekoriert.

67| Schoko-Donut mit MILKA

Dekoriert mit zartschmelzender Milka®-Schokolade und -Drops,
in attraktiver Milka®-Gebé&ckkapsel.

Stiickgewicht

56 g

Anzahl Portionen

ungeschnitten

Inhalt pro Gebinde

48 Stiick pro Karton

Stiickgewicht

659

‘| Anzahl Portionen

ungeschnitten

Inhalt pro Gebinde

48 Stlick pro Karton

Mit herrlich leichter Creme mit Vanillegeschmack gefiillt,
in attraktiver Streifenoptik mit weiBBer und kakaohaltiger
Fettglasur.

Stiickgewicht 769

Anzahl Portionen ungeschnitten

Inhalt pro Gebinde 48 Stlick pro Karton

66| B&B Filly Nut Donut

Mit zartschmelzender Nougatcreme gefiillt und mit gerésteten,
gehackten Haselntssen auf heller Fettglasur dekoriert.

69| KC Chocolate Brownie Tray

Schokoladen-Butter-Brownie im Tray gebacken, zubereitet mit
geschmolzener Schokolade und dekoriert mit reichlich
Schokoladenstticken fiir den besonderen Genuss.

Stiickgewicht

870 g

Anzahl Portionen

ca. 15 Stlick, geschnitten

Inhalt pro Gebinde

5 Trays pro Karton

Stiickgewicht

729

Anzahl Portionen

ungeschnitten

Inhalt pro Gebinde

48 Stlick pro Karton

71| Mini Berliner Vierfrucht

Mini-Fettgebéck mit Mehrfruchtfillung und mit Puderzucker
bestreut. Nur noch auftauen — und geniefBen.

Stiickgewicht

369

Durchmesser / MaBe

6,1-6,6 cm

Inhalt pro Gebinde

70 Stiick pro Karton

o %
68| Schoko-Donut mit MILKA EP

Dekoriert mit zartschmelzender Milka®-Schokolade und -Drops,
in praktischer Einzelverpackung, inkl. GRATIS Display!

Stiickgewicht 559
Anzahl Portionen ungeschnitten
Inhalt pro Gebinde 48 Stiick pro Karton

72| Apfelkﬁchle, vorgebacken

Aus frisch geschélten ganzen Apfelringen, mit leckerem
Backteig umhdillt.





